


Fiskarsin yli 370 vuoden pituinen historia on osoitus

sitoutumisestamme laatuun. Fiskarsin tuotteet ovat

nerokkaan toimivia, ainutlaatuisen helppokayttoisia,
hammastyttavan pitkaikaisia ja klassisen kauniita.
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1649 Fiskars ruukki perustettiin
Fiskarsin kylassa

1832 Toiminta keskittyi raudan
jalostamiseen. Suomen ensimmainen
aterimia valmistava tehdas perustettiin,
jonka toiminta laajentui myos veitsien
ja saksien valmistamiseen

1883 Fiskars osake-yhtio perustettiin

1929 Fiskarsin johtoryhma uudisti yhtion
rakenteen massatuotantoa varten

1956 Fiskars laajensi tuotannon
keitto- ja paistoastioihin
Kaikki Fiskars keitto- ja paistoastiat
valmistetaan omalla tehtaallamme
Sorsakoskella, Keski-Suomessa. Tehdas
on ollut tarkea osa Sorsakoskea ja koko
Leppavirran aluetta vuodesta 1891 asti,
valmistaen ensin Hackman-tuotteita ja
toimien myohemmin Fiskarsin tehtaana.
Korkealaatuisista materiaaleista valmistetut
keitto- ja paistoastiat ovat kestavia ja
ajattomia — taydellinen yhdistelma uusimpia
innovaatioita ja perintista Pohjoismaista
muotoilua.




FISKARS ARVOLUPAUS

menetelmat

& materiaalit -

Fiskars keitto- ja paistoastioiden materiaalit

Ruostumaton‘terss™

Ruostumaton teras on erinomainen
materiaali keitto- ja paistoastioiden
valmistamiseen, silla se soveltuu
kaikkeen ruoanlaittoon. Ruostumaton

terds on materiaalina &arimmaisen

Ruostum eras on erittain tyylikas

teréksesta valmistetuissa Fiskars kei
ja paistoastioissa on alumiinisydan, joka

Fiskars tuotesarjat ovat All Steel,
~.._Norden Steel ja Hard Face tuotesarjan
terastuotteet.

"

4va, hygieeninen ja helppohoitoinen. *

Alumiini

Alumiiini johtaa lampoa aarimmaisen
tehokkaasti ja takaa tasaisen
lammdnjakaantumisen tuotteen pohjasta
sen reunoille asti nopeuttaen nain
paistoaikaa, samalla sdastéen energiaa.

‘Alumiini on materiaalina kevyt kasitella ja

soveltuu hyvin arjen'ruoanlaittoon. Kaikki
Fiskars keitto- ja paistoastiat soveltuvat 3
kaikille liesille, my&s induktioliesille.
Alumiinista valmistetut Fiskars tuotesarjat
t Functional Form, Hard Face ja
Rotis:

lurauta

Valurauta soveltuu erinomaisesti ruoan

hauduttamiseen ja uunileivonnaisiin seka

lihan paistamiseen korkeissa lampdtiloissa, -
sillé valurauta kestaé materiaalina erittain

korkeita lampétiloja. Valurautaiset tuotteet .
“vain paranevat ajan myota kaytossa. )
Valuraudasta valmistetut tuotteet eivat o B
kesta konepesudija ne tulee pestéraina =* "= = %
késin. Fiskarsilla on valufaudasta valmistettur
tuotesarja: Norden valuraLit‘atuofteet. s
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Katso yhteenveto-osio eri teknologioista

Teknologia Energy Base OPTIHEAT™ 3-kerrospohja Monikerros- LZR-EDGE™
-pohja rakenne (Veitset)
Ikoni
OPTIHEAT IE'DZGFE
TECHNOLOGY
=
Kuvaus Energy Base —pohja OPTIHEAT™ Korkealaatuinen Monikerrosraken- LZR-EDGE™
soveltuu kaikille teknologia estaa 3-kerrospohja jakaa teella valmistetuissa teknologiaa
liesille, mutta on keitto- ja paistoastiaa l[amp6a tehokkaasti keitto ja paistoas- kaytetaan tietyissa
suunniteltu erityisesti ylikuumenemasta ja tasaisesti. tioissa uloimpien Fiskars veitsissa.
keraamiseille liesille, induktioliedell&. Ruostumattomasta ruostumattomasta Taméan teknologian
jossa energiapohja Mikali pannun teréksesta terdksesta valmistet- avulla veitset
lampenee 50% [ampétila ylittaa valmistettujen tujen kerrosten valis- pysyvat teravana
nopeammin ja 230 °C, kerrosten valissa on s& on alumiinisydan. 4 kertaa muita
saastaa 30 % induktiolieden paksu alumiinisydan. Ruostumattomasta veitsid pidempaan.
energiaa. magnettisuus lakkaa Kaytetaan teréksesté valmistet-
toimimasta kunnes tujen pintakerrosten
Kaytetaan lampdtila on jélleen Fiskarsin kaikissa ansiosta tuotteet séai-
kaikissa Fiskarsin 230 °C. Huomaathan ruostumattomasta lyvat pitkaan ja ovat
alumiinisissa keitto- ettd OPTIHEAT™— teréksesta tyylikkédan nakoiset.
ja paistoastioissa. teknologia toimii valmistetuissa
ainoastaan tuotteissa (lukuun Voidaan kayttaa
induktioliesilla, ottamatta Norden induktioliedell&.
pannua voi kuitenkin Steel tuotteita). Varastoi lamp6a
kayttéa myds muilla tehokkaasti myos
liesilla. tuotteen reunoilla
asti, minka ansiosta
nama tuotteet sovel-
tuvat erinomaisesti
hauduttamiseen.
Monikerrosra-
kenteessa voi olla
useampiakin kerrok-
sia kuin 3.
Tuotesarjat Rotisser, Rotisser All Steel, Norden Steel Hard Edge,
Hard Face, OPTIHEAT™, Hard Face Steel, Titanium
Functional Form Hard Face Functional Form
OPTIHEAT™ kattilat
Ideal for Keraamisille liesille, Induktioliesille, mutta Soveltuu kaikille Soveltuu kaikille Teravyytta,

mutta soveltuu
kaikille liesille

soveltuu kaikille
liesille

liesille

liesille

joka kestaa




Keitto- ja palstoastfai erltylsestl
paistinpannut, p|nn0|tetaan usein

tarttumattomuusomlnalsuu‘ksten parantamrsek3| =

Tarttumattomuusominaisuudet helgottavat
keitto- ja paistoastioiden pesemist ja estavat
ruoan tarttumisen kiinni keitto- ja palstoast|0|den
pintaan. Alumiinituotteet ovat aina pinnoitettuja.
Teraksesta valmistetut tuotteet pinnoitetaan
silloin, kun tavoitteena on tarttumaton pinta.

Pinnoitteiden laadussa ja ominaisuuksissa

on eroavaisuuksia. Fiskars PTFE-

pinnoitteet koostuvat 2-4 kerroksesta, joista
4-kerrospinnoitteet ovat kaikkein kestavampia

ja ne sailyvat myds naarmuuntumatta .
pidemp&éan. Pinnoitteet paksuus ja kerrosten
ma&aré vaikuttavat keitto- ja palstoastlmdeg
kestavyyteen ja suorituskykyyn. Lisaksi tuoﬁeem
kayttoika riippuu pinnoitteen Iaadﬁ@ta sn‘ta art
kuinka tuotetta késitelladn.Kaikki Elsl?ars = 5
pinnoitteet ovat PFOA ja PFDS Vapaltq.“ “ Y
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-~ vahingoita pinnoite

o pmhonetut jaT‘herm|umW' mmeraallkasltellyt“ E

kaytt0|ka pltenee
k.

" Vaikka p|nn0|tteet kestavat korkelta Iampotll' g
muowsekoﬁ“tasé‘fﬁﬂﬁt&rﬁd  (PTFE)

ja karsivat yli 240°C lampdtiloissa. Keraamiset
pinnoitteet kestavat paremmin korkeita

lampatiloja ja kovaakin kayttoa.

Kaikki PTFE-pinnoitteet kuluvat ajan my('jté tai
naarmuuntuvat pois panni;n pinnalta, Jollom
tuote tu1|S| hévittad. Keraamiset CeratecTM';

J<e1_tto ja paistoastiat. ruostumattomastao g
lgrﬁksésfa sallyvat kuitenkin kéyttokelpoisina .
“ya@atarttumattqmuuso inaisuudet ’

°

kulwswathn p0|s tuottebn pinnaltasajan myota
S,ama patee myos: The;mlum”" kasneltylhlrtc s
emalipintaisiin valurautatuotteisin. =
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Tuotteisamme kaytetyt pinnoitteet

Pinnoite Hardtec™ Hardtec Hardtec Thermium™ Ceratec™ Emali
Superior™ Superior+™
anoree —— [c=mer=c]
Kuvaus 2-kerroksinen 3-kerroksinen 4-kerroksinen Mineraalik&sittely Keraaminen Emalipinnoite
PTFE-pinnoite PTFE-pinnoite PTFE-pinnoite pinnoite
Product lines Functional Rotisser Hard Face, Norden Steel, All Steel Norden
Form Hard Face Norden Castiron
Steel Castiron
Hard Face
Optiheat
PFOA & PFOS \/ \/ \/ \/ \/ \/
vapaa
Muoviton Sisaltda muovia Sisaltda muovia Sisaltda muovia \/ \/ \/
Kestivyys Erittéin kestava Asrimmaisen Aarimmaisen Erittéin hyvat Erittéin hyvat Aarimmaisen
pinnoite, jossa kestava pinnoite, kestava pinnoite, tarttumatto- tarttumatto- pitkaik&inen
pitkakestoinen jossa pitkékes- jossa pitkéakes- muusominasuu- muusominasuu- pinnoite.
tarttumatto- toinen tarttumat- toinen tarttu- det. Kaikkia det. Kestaa
muusominai- tomuusominai- mattomuusomi- Fiskars naarmuuntu- Ei kesta kovia
Suus. Suus. naisuus. Kestaa Thermium™ mattomana iskuja.
naarmuuntu- -kasiteltyja pidempaan.
Kuitenkin kaikki Kuitenkin kaikki mattomana 2x keitto- ja paisto- Kaikki Fiskars
PTFE-pinnoitteet PTFE-pinnoitteet pidempaan. astioita voidaan Ceratec™
kuluvat lopulta, kuluvat lopulta, kayttad myods -késiteltyja
jolloin tuote tulee jolloin tuote tulee Kuitenkin kaikki sen jalkeen, keitto- ja paisto-
kierrattaa. kierrattaa. PTFE-pinnoitteet kun késittely on astioita voidaan
kuluvat lopulta, kulunut tuotteen kayttaa myos
jolloin tuote tulee pinnalta ja tart- sen jalkeen,

kierrattaa. tumattomuuso- kun késittely on
minaisuudet kulunut tuotteen
katoavat. Helppo pinnalta ja tart-
puhdistaa. tumattomuuso-
minaisuudet
katoavat.

Ominaisuudet Voi vahingoittua Voi vahingoittua Voi vahingoittua Ohut ja lahes Kestaa korkeita Kestaa erittain
yli 240 °C yli 240 °C yli 240 °C huomaamaton l&mpatiloja ja korkeita
l[ampdtiloissa. l[ampdtiloissa. l[ampétiloissa. mineraalikerros kovaa kayttoa. lampdtiloja.
Helppo Helppo Helppo ei peita Taydellinen Emalipinta suojaa
puhdistaa. puhdistaa. puhdistaa. ruostumattoman liekittamiseen ja valurautaista

teréksen ruskistamiseen. pintaa ruosteelta.
kaunista pintaa. Helppo

Kestaa korkeita puhdistaa.

lampdtiloja.

Helppo

puhdistaa.

Maksimi 240 °C 240 °C 240 °C 270 °C 270 °C 270 °C

lampétila °C

Pesukoneen \/ \/ \/ Suositellaan \/ Vain késinpesu

kestava kasinpesua




FISKARS KEITTO- JA PAISTOASTIOIDEN ELINKAARI

@ Kuluttaja ostaa @ \anha keitto- tai ©® \Vanhojen keitto- O Uusiomateriaalista O Korkealaatuiset
uuden Fiskars keitto- tai paistoastia palautetaan ja paistoastiat seka valmistetaan uusia Fiskars keitto- ja
paistoastian myymalasta kierratyskeskukseen tehtaan ylijgama komponentteja. paistoastiat valmistetaan
tai verkkokaupasta. tai kierratyspisteelle materiaalit kerataan historiallisella
kun pinnoite on kulunut yhteen ja jalostetaan Sorsakosken tehtaalla
tuotteesta. uusiomateriaaliksi. Keski-Suomessa
hyddyntéen uusinta
teknologiaa.

O 2y =
o A eg o o¥™Y o

70% keitto- ja paistoastioidemme
valmistuksessa kaytettavasta
materiaalista on kierratettya
Valmistuksessa suosimme
korkealaatuista 85 % kierratettya
terasta, mutta tavoitteenamme
tulevaisuudessa on siirtya
hyédyntamaan 100 %
kierratettya metallia keitto- ja
paistoastioissamme

Hiljattain lanseeratun Fiskars
All Steel pure -tuotesarjan
valmistuksessa on kaytetty
jopa 90 % kierratysmateriaalia.

Olemme erittain ylpeita naista
luvuista ja tavoitteenamme

on tulevaisuudessa lisata
kierratysmateriaalien kayttoa myos
muissa tuotesarjoissa.

0 % kierratys-
materiaaleja
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FISKARS RUOANVALMISTUSKATEGORIAN ARVOLUPAUS

Keitto- ja paistoastia-
sarjojen ominaisuudet

Yhteenveto keitto- ja paistoastiat

Tuoteperhe Arvolupaus Non-stick Helppo Pohjan Kone- Suosi- Taitotaso | Uunin- Maks.
ominai- puhdis- | kesta- pesun tellaan kesta- paisto
suudet taa vyys kes- vyys °C
(PINNOITE) tavyys D@

Norden Steel Korkealaatuista | Parempi Parempi | Paras \/ Kaikkeen | Ammatti- \/ 270 °C

Pohjoismaista THERMIUM™ ruoanlait- | kokki
kasityota & toon
muotoilua
Norden Valurautaiset Korkealaatuista Parempi Hyva Paras - Pihvien Ammatti- \/ 270 °C
Pohjoismaista THERMIUM™ paistami- | kokki removable
o }/ kasﬂygta & seen i
R — muotoilua handle)
Rotisser Parasta Paras Paras Parempi \/ Kaikkeen Harrastaja \/ 240 °C
suorituskykyéa HARDTEC ruoanlait-
) ,-—" SUPERIOR™ toon
All Steel pure 100 % = Hyva Paras \/ Pihvien Harrastaja \/ 270 °C
) ruostumatonta paistami-
LJ terasta, 0 % seen
muovia
All Steel Taydelliseen Parempi Parempi | Paras \/ Kaikkeen | Harrastaja \/ 270 °C
paistotulokseen | cERATEC™ ruoan-
o laittoon,
( - pihvien
‘t paistami-
seen
Hard Face Kovaan Paras Paras Parempi \/ Kaikkeen | Arjen - 240 °C
kayttéon HARDTEC ruoanlait- | ruoanlait-
i~ T }_/‘ - SUPERIOR™'+ toon toon
Hard Face Steel Kovaan Paras Paras Paras \/ Kaikkeen | Arjen - 240 °C
I _ kayttoon HARDTEC ruoanlait- | ruoanlait-
Q : o :}.—"‘ SUPERIOR™+ toon toon
Functional Form Helppoa Paras Paras Hyva \/ Kalalle, Arjen - 240 °C
ruoanlaittoa joka | HARDTEC™ kanan- ruoanlait-
< B ; paiva munalle, toon
— kasviksille
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FISKARS RUOANVALMISTUSKATEGORIAN ARVOLUPAUS

Veitsisarjojen

Yhteenveto veitset

Tuoteperhe Myyntikanava Arvolupaus
Norden Korkealaatuista Pohjoismaista
kasityota & muotoilua
' - .
Titanium Taydellista tarkkuutta

Royal (tactical) Erinomainen leikkuutulos

-

Mukailee japanilaista
veitsenvalmistus-perinnetta

Sensei (tactical)

Erikoisliikkeet & tavaratalot

Norr (tactical) Klassista Pohjoismaista muotoilua

Hard Edge Teravyytta joka kestaa

Edge Suorituskykya ja erottuvaa muotoilua

Functional Form

w!
-

Helppoa ruoanlaittoa joka péiva

WV ERRELEREVEE

Essential Kéaytanndllisyytta arjen ruoanlaittoon

—

12




ominaisuudet

Kahvan materiaali Terén materiaali Leikkuuteho Konepesun Teroituskulma Taitotaso
kestava & suositeltu
teroitusvaline
Suomalaista koivua Saksalaista Paras - 26+ /-2 Ammattikokki
ruostumatonta Hiomakivi tai
terasta Rollsharp-teroitin
Muovia Titanium Paras - 26+ /-2 Ammattikokki
(Polypropylene) LZR EDGE™ Hiomakivi
Saksalaista Saksalaista Parempi \/ 30+ /-4 Harrastaja
ruostumatonta ruostumatonta Hiomakivi tai
terasta & muovia terasta Rollsharp-teroitin
. Saksalaista Parempi - 30+ /-4 Harrastaja
Muovikahva . L
o ruostumatonta Hiomakivi tai
SoftGrip™-pinnoitteella | ragt5 Rollsharp-teroitin
(TPV and PP combination)
Norjalaista vaahteraa Saksalaista Parempi - 30+ /-4 Harrastaja
ruostumatonta Hiomakivi tai
terasta Rollsharp-teroitin
Japanilaista Paras \/ 26+/-2 Harrastaja & Arjen
Muovikahva ruostumatonta LZR EDGE™ Hiomakivi tai ruoanlaittoon
SoftGrip™-pinnoitteella terasta Rollsharp-teroitin
(TPV and PP combination)
Muovia Japanilaista Hyva \/ 30+ /-4 Arjen ruoanlaittoon
(ABS) ruostumatonta Hiomakivi tai
terasta Rollsharp-teroitin
+
PTFE pinnoite
Muovikahva Japanilaista Hyva \/ 26+/-2 Arjen ruoanlaittoon
SoftGrip™pinnoitteelia ruc?lstg.matonta Hiomakivi tai N
terasté Rollsharp-teroitin
(TPV and PP combination)
Muovia Ruostumatonta Hyva \/ 30+ /-4 Arjen ruoanlaittoon
terasta Hiomakivi tai

Rollsharp-teroitin

13



FISKARS COOKING VALUE PROPOSITION

Fiskars haluaa't

Vaiheista gnti§t
Uskommé; etta valineiden
kayttaminen a Biur eittiossa
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. Valikoimastamr I SOpi lineet niin

ceille,
mille,

" _intohimoisille} Iz
ailmaiseva :
uinkiireisille t
jOtk ipaavat
ruoanlaittoon:

Tuotesuunnitteltir
laatu ja t0|m|nnall :
keittidtuotteet ovat ke

helppokayttoisic '









aye tbat
1€SS IS
) create.







. ”Riloanlaitto on minulle
maista luovuuttani ja
pitua. Rakastan uusia
lhaarisia elamyksia.
aadukkaat valineet
avat minua nauttimaan
Inlaitosta ja saavuttamaan
parhaan lopputuloksen.”

Lars, 46
johtaja paivisin,
kulinaristi vapaa-ajallaan
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Nauti lempiruokiesi rikkaista makumaailmoista
Fiskars Nordenin avulla. Uniikin ja innovatiivisen
sarjan inspiraation l&hteina toimivat pohjoismainen
luonto ja raaka-aineet. Tuoteperheeseen kuuluu
ruostumattomasta teraksesta ja valuraudasta
valmistettuja keitto- ja paistoastioita seka
korkealuokkaisia keittioveitsia.




NORDEN

Norden valurautatuotteiden
ominaisuudet ja hyodyt

(1] Taydellinen hauduttamiseen

Valurauta kuumenee tasaisesti ja pysyy
l[ABmpimana pitkaan, joten se on taydellinen
materiaali patojen ja muhennosten
hauduttamiseen ja hitaaseen kypsentamiseen.

@ Uniikki mineraalikéasittely

Uniikki THERMIUM™ -mineraalikasittely estaa
ruoan kiinnipalamisen myds korkeissa
lampdtiloissa. Kasittely on tehty kaikille
Norden -valurautapannuille ja -padoille.

SUPERIOR !

NATURAL AS
NON-STICK o

PROPERTIES

THERMIUM
MINERAL TREATMENT

© Non-stick -pinnoite
Tarttumattoman pinnan ansiosta voit
ruskistaa myos haastavia raaka-aineita
ongelmitta.

(4] Helppo hoitaa
Pinta ei vaadi kasittelya - huoleton yllapito.

| ——
—

MADE IN
FINLAND

© Puinen pannunalunen
Puinen pannunalunen on valmistettu
kotimaisesta koivusta.

(6] Puinen kahva

Puukahva on valmistettu kotimaisesta
koivusta. Kahva voidaan irrottaa, joten
pannua voi kayttaa myds uunissa.

@ vaimistettu Suomessa.
Norden keitto- ja paistoastiat
valmistetaan Keski-Suomessa
Sorsakosken tehtaalla.

=
075\

W2

L%

270°C

S

Induction Ceramic Gas

Traditional Ovenproof « Handwash
only



NORDEN

Norden valurautatuotteet

Pata4,0L

Leveys: 30cm

Korkeus: 15cm Syvyys: 25cm Paino: 5,84 kg ME: 1

GUARANTEE

Pata6,0L

Leveys: 31cm Korkeus: 16 cm Syvyys: 30cm Paino: 7,6 kg ME: 1
L]
Pata 5,0 L ovaali
Leveys: 37,8cm Korkeus: 15,2cm Syvyys: 20,5cm Paino: 6,55 kg ME: 1

GUARANTEE

Paistinpannu 24 cm

Leveys: 50cm Korkeus: 11,5¢cm Syvyys: 26 cm Paino: 2,33 kg ME: 1

GUARANTEE

Paistinpannu 26 cm

Leveys: 52cm Korkeus: 11,5cm Syvyys: 28cm Paino: 2,62 kg ME: 1

GOOD
DESIGN

a AWARD"®
WINNER
5

42400270088

g
reddot design award
winner 2018

SAP nro. 1026565 6 0 3

Valurautaisessa Fiskars Norden -padassa
on mustan mattapintaisen emalin paalla
THERMIUM™ -mineraalikasittelylla tehty
tarttumaton pinnoite.

Valurautaisessa Fiskars Norden -padassa
on mustan mattapintaisen emalin paalla
THERMIUM™ -mineraalik&sittelylla tehty
tarttumaton pinnoite.

SAP nro. 1026566

SAP nro. 1026567

Valurautaisessa Fiskars Norden -padassa
on mustan mattapintaisen emalin paalla
THERMIUM™ -mineraalikasittelylla tehty
tarttumaton pinnoite.

2°00

SAP nro. 1026568 8866

Valurautaisessa Fiskars Norden -paistinpannussa
on mustan mattapintaisen emalin paalla
THERMIUM™ -mineraalikasittelylla tehty
tarttumaton pinnoite.

SAP nro. 1026569

Valurautaisessa Fiskars Norden -paistinpannussa
on mustan mattapintaisen emalin paalla
THERMIUM™ -mineraalikasittelylla tehty
tarttumaton pinnoite.

23



NORDEN

Norden valurautatuotteet

Grillipannu 26 cm
Leveys: 52cm Korkeus: 11,5¢cm Syvyys: 28cm Paino: 3,4 kg ME: 1
GUARANTEE
Paistinpannu 28 cm
Leveys: 54cm Korkeus: 11,5cm Syvyys: 30cm Paino: 3,1 kg ME: 1

GUARANTEE

24

@ GOOD
RESIGN

WARD"
reddot design award WINNER
winner 2018
SAP nro. 1026570 6 424002008880

e Valurautaisessa Fiskars Norden -grillipannussa
on mustan mattapintaisen emalin paalla
THERMIUM™ -mineraalikasittelylla tehty
tarttumaton pinnoite

424002

008897

SAP nro. 1026571 6

e Valurautaisessa Fiskars Norden -paistinpannussa
on mustan mattapintaisen emalin paalla
THERMIUM™ -mineraalik&sittelylla tehty
tarttumaton pinnoite.



NORDEN

Norden

ruostumattomasta teraksesta
valmistettujen tuotteiden
ominaisuudet ja hyodyt

@ Lammén ihanteellinen jakautuminen
3-kerrosrakenne alumiiniytimella takaa
laBmmon tehokkaa ja tasaisen jakautumisen
kaikilla liesityypeilla.

@ Uniikki mineraalikasittely
Uniikki THERMIUM™ -mineraalikasittely
estéa ruoan kiinnipalamisen myds
korkeissa lampdtiloissa.

SUPERIOR
NATURAL

NON-STICK
PROPERTIES

@&

© Non-stick -pinta
Tarttumattoman pinnan ansiosta voit
ruskistaa myos haastavia raaka-aineita
ongelmitta.

@ Uuninkestivi
Kestaa kayttda uunissa
jopa 240 °C lampdtilassa.

| —
—

MADE IN
FINLAND

(5]

© Mitta-asteikko
Kattiloiden sisapinnassa
kateva mitta-asteikko.

© valmistettu Suomessa
Norden steel keitto- ja paistoastiat
valmistetaan Keski-Suomessa
Sorsakosken tehtaalla.
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Induction Ceramic Gas

Traditional Ovenproof Hand\llvash
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NORDEN

Norden steel keitto- ja paistoastiat &

Kasari1,8L

Leveys: 20,5cm

Korkeus: 14,5cm

Syvyys: 38cm

Kasari2,5L

Leveys: 22,5cm Korkeus: 15,2cm Syvyys: 40,5cm

Kattila 3,0 L

Leveys: 28cm Korkeus: 21,5cm Syvyys: 13,5cm

Kattila5,0L

Leveys: 31cm Korkeus: 25,5cm Syvyys: 15,5cm

Paistinpannu 24 cm

Leveys: 26cm Korkeus: 11 cm Syvyys: 47,5cm

26

GOOD
DESIGN
AWARD"®
WINNER

reddot design award
winner 2018

Paino: 1,57 kg ME: 1 SAP nro. 1026908

o Fiskars Norden teréksisessa kasarissa on
ainutlaatuinen thermium™ -mineraalik&sittelylla
tehty tarttumaton pinnoite.

e Valmistettu Suomessa.

GUARANTEE

SAP nro. 1026909

~
N
4;

Paino: 1,98 kg ME: 1

e Fiskars Norden teraksisessa kasarissa on
ainutlaatuinen thermium™ -mineraalikasittelylla
tehty tarttumaton pinnoite.

e Valmistettu Suomessa.

GUARANTEE

2700939

Paino: 2,28 kg ME: 1 SAP nro. 1026920 42400

o Fiskars Norden teraksisessa kattilassa on
ainutlaatuinen thermium™ -mineraalikésittelylla
tehty tarttumaton pinnoite.

e \almistettu Suomessa.

GUARANTEE
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SAP nro. 1026921 674
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Paino: 3,08 kg ME: 1

e Fiskars Norden teréksisessé kattilassa on
ainutlaatuinen thermium™-mineraalikasittelylla
tehty tarttumaton pinnoite.

e Valmistettu Suomessa.

GUARANTEE

e Fiskars Norden teréksisessa paistinpannussa on
ainutlaatuinen thermium™-mineraalik&sittelylla
tehty tarttumaton pinnoite.

e Valmistettu Suomessa.

Paino: 1,3kg ME: 1 SAP nro. 1026903

GUARANTEE




NORDEN

Paistinpannu 26 cm

Leveys: 28cm

Korkeus: 11 cm

Syvyys: 49,5cm

Paistinpannu 28 cm

Leveys: 30cm

Korkeus: 11 cm

Syvyys: 51,5cm

Paistokasari 26 cm

Leveys: 28cm

Korkeus: 12,2cm

Syvyys: 49,5cm

Paistovuoka 28 cm

Leveys: 33cm

Korkeus: 8,5cm

Wokkipannu 28 cm

Leveys: 31cm

Korkeus: 15cm

Syvyys: 29,5cm

Syvyys: 52cm

Paino: 1,6 kg ME: 1

GUARANTEE

Paino: 1,9kg ME: 1

GUARANTEE

Paino: 2,32kg ME: 1

GUARANTEE

Paino: 2,47 kg ME: 1

GUARANTEE

Paino: 1,73 kg ME: 1

GUARANTEE

@ GOOD
DESIGN

AWARD"
reddot design award WINNER
winner 2018
SAPnro. 1026904 6 4240027009337

Fiskars Norden teréksisessa paistinpannussa on
ainutlaatuinen thermium™ -mineraalik&sittelylla
tehty tarttumaton pinnoite.

Valmistettu Suomessa.

H424002 344||

SAP nro. 1026905 6 009

Fiskars Norden teréksisessa paistinpannussa on
ainutlaatuinen thermium™ -mineraalik&sittelylla
tehty tarttumaton pinnoite.

Valmistettu Suomessa.

42400270093

SAP nro. 1026906 6 51

Fiskars Norden teréksisessa paistokasarissa on
ainutlaatuinen thermium™ -mineraalik&sittelylla
tehty tarttumaton pinnoite.

Valmistettu Suomessa.
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SAP nro. 1026907 6

o
o
0

Fiskars Norden teréksisessa paistokasarissa on
ainutlaatuinen thermium™ -mineraalik&sittelylla
tehty tarttumaton pinnoite.

Valmistettu Suomessa.

‘424002

941 2||

SAP nro. 1026922 6 ‘ 00

Fiskars Norden terdksisessa wokkipannussa on
ainutlaatuinen thermium™ -mineraalikéasittelylla
tehty tarttumaton pinnoite.

e Valmistettu Suomessa.
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NORDEN

Norden -veitsien

Korkealaatuista terasta
Korkealaatuinen tera on valmistettu
ensiluokkaisesta, korkean
hiilipitoisuuden omaavasta saksalaisesta
ruostumattomasta teraksesta, joka
takaa @arimmaisen suorituskyvyn ja
pitkakestoisen teravyyden.

Ihanteellinen teravyys
Erinomainen suorituskyky on viety
huippuunsa teroittamalla tera 26 asteen
kulmaan.

28

Terdruoto ruostumatonta terasta
Ruostumattomasta teraksesta valmistettu
teraruoto takaa taydellisen tasapainon
veista kaytettaessa.

Puukahva on valmistettu
perinteisten puukonkahvojen tapaan
Kahva on valmistettu suomalaisesta
lampokasitellysta koivusta, joten se on
paitsi kaunis, myos erittain miellyttava
kadessa.

GUARANTEE




NORDEN

Norden -veitset

Iso kokinveitsi

Leveys: 9,8cm Korkeus: 3,2cm Syvyys: 41 cm Paino: 0,21 kg ME: 4

GUARANTEE

=
-

Pieni kokinveitsi

Leveys: 8cm Korkeus: 2,7 cm Syvyys: 28cm Paino: 0,09 kg ME: 4
P GUARANTEE
N __E*_—————
Leipaveitsi

Leveys: 9,8cm Korkeus: 3,2cm Syvyys: 41 cm Paino: 0,2kg ME: 4

GUARANTEE

Paistiveitsi

Leveys: 9,8cm Korkeus: 3,2cm Syvyys: 41 cm Paino: 0,19 kg ME: 4

GUARANTEE

k Sl =

Fileointiveitsi

Leveys: 9,8cm Korkeus: 3,2cm Syvyys: 41 cm Paino: 0,16 kg ME: 4

GUARANTEE

GOOD
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WINNER
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SAPnro. 1026419 6

e Fiskarsin Norden-veitset valmistetaan
ensiluokkaisista materiaaleista suomalaisten
veitsentekoperinteiden mukaisesti.

e \/eitset on valmistettu Suomessa.

424002

0087

SAP nro. 1026420 6

e Fiskarsin Norden-veitset valmistetaan
ensiluokkaisista materiaaleista suomalaisten
veitsentekoperinteiden mukaisesti.

e \/eitset on valmistettu Suomessa.

424002

008

SAP nro. 1026421 ) 7

e Fiskarsin Norden-veitset valmistetaan
ensiluokkaisista materiaaleista suomalaisten
veitsentekoperinteiden mukaisesti.

e \/eitset on valmistettu Suomessa.
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SAP nro. 1026422 6

e Fiskarsin Norden-veitset valmistetaan
ensiluokkaisista materiaaleista suomalaisten
veitsentekoperinteiden mukaisesti.

e \/eitset on valmistettu Suomessa.

424002

SAP nro. 1026423 6 0087

e Fiskarsin Norden-veitset valmistetaan
ensiluokkaisista materiaaleista suomalaisten
veitsentekoperinteiden mukaisesti.

e \/eitset on valmistettu Suomessa.
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NORDEN

Vihannesveitsi

Leveys: 7,8cm Korkeus: 2,7cm Syvyys: 28cm

GOOD
DESIGN
AWARD"®
WINNER

424002

Paino: 0,09 kg ME: 4 SAP nro. 1026424 6

e Fiskarsin Norden-veitset valmistetaan
ensiluokkaisista materiaaleista suomalaisten
veitsentekoperinteiden mukaisesti.

e \/eitset on valmistettu Suomessa.

GUARANTEE

Premium veitsiteline

Premium veitsiteline

Korkeus: 3,8cm

Leveys: 24,8 km Syvyys: 30,8cm

30

424002

009979

Paino: 2,28 kg ME: 4 SAP nro. 1027506 6

e Fiskars Premium -veitsiteline on valmistettu
lampokasitellysta koivusta.

e Veitsitelinetta voidaan sailyttaa poydalla tai
seindan kiinnitettyna.
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All Steel pure

Kestava ja taysin muoviton

valinta keittioon
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, Ainutlaatuinen Pure -tuotevalikoima on uusi,
- ymparistoystavallinen* vaihtoehto laatutietoisille kuluttajille.

1 Korkealaatuisten ominaisuuksien ja ajattoman designin seka
‘visuaalisesti miellyttavan muotoilun ansioista, pinnoittamattomissa
Pure —tuotteissa yhdistyvat vastuullisuus, laadukkuus seka

erinomainen suorituskyky.

rs Pure pinnoittamattomat pannut kestavat korkeita lampdtiloja,
minka ansiosta ne soveltuvat erinomaisesti ruskistamiseen.
kuitenkin tarkeaa muistaa nostaa lampdotilaa gsu;tfjé@b,*jotta ruoka
‘el tartu kiinni pannuun. Ruostumattomasta teréksesta valmistetut

pinnoittamattomattomat pannuiskestavat aarimmaisen hyvin
kulutust; >stéd jopa lapi koko eldman.

*

ttu 90% Kierratetyisté materiaaleista,
o helppo kierrattaa & muoviton.

/ ",,a
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ALL STEEL PURE

All Steel

»
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Ominaisuudet ja edut

Kestava
Valmistettu kestavavasta ja pinnoitta-
mattomasta 18/10 ruostumattomasta
teraksesta. Voidaan kayttaa yhdessa

Ainutlaatuinen kuviointi
Kaiverretun kuvioinnin avulla ruokadljyt
ja rasvat levittyvat tasaisesti pannun

] A pinnalle.
metallisten keittiovalineiden kanssa.
Kahva 3-kerrospohja
Ruostumaton teraskahva on Paksu 3-kerrospohja jakaa lampda
uuninkestava. tehokkaasti ja tasaisesti.

Pyoristetyt reunat
Vahvistetut ja pyoristetyt reunat lisdavat

S ©
/o’r:)e 1 <>/<>Q

tuotteen kestavyytta.

Kestéva hionta
Vesikivihionta tekniikalla tehty mattapinta
pannun sisapuolella.

Valmistettu Suomessa
Kaikki All Steel pannut valmistetaan
Sorsakosken tehtaalla Keski-Suomessa.

*) (0ggago Made in

SUITABLE =~
FORALL DA Ag (17 >\ @
HOBS , he WL

4

$55

=
Finland

Induction Ceramic Gas Traditional

34

270°C  Dishwasher
safe



ALL STEEL PURE

Paistinpannu 24 cm

Pinnoittamaton ja taysin muoviton pannu on

/’" . valmistettu 90-prosenttisesti kierratetysta
A ruostumattomasta teréksesta.
_ Uunin- ja tiskikoneenkestava.

[ J—

Leveys: 26,6 cm Korkeus: 48cm Syvyys: 6cm Paino: 1,1 kg ME: 6 SAP nro. 1057594 [}

o
-
-
N
0

\
°

\ - s e Valmistettu Suomessa.
Leveys: 30,5¢cm Korkeus: 52cm Syvyys: 6cm Paino: 1,56 kg ME: 6 1057595 6 4240027013136

Pinnoittamaton ja taysin muoviton pannu on

& valmistettu 90-prosenttisesti kierratetysta
A ruostumattomasta teréksesta.
Uunin- ja tiskikoneenkestava.
N

Valmistettu Suomessa.

Wokkipannu 28 cm

424002

01

1

314

Leveys: 30,5cm Korkeus: 53cm Syvyys: 29,5cm Paino: 1,3 kg ME: 4 SAP nro. 1057596 6 3

-

Pinnoittamaton ja taysin muoviton pannu on
valmistettu 90-prosenttisesti kierratetysta
ruostumattomasta teréksesta.

Uunin- ja tiskikoneenkestéva.
Valmistettu Suomessa.

. Tiesitko?

« _
Pinnoittamatﬁhpahhu ruskistaa ruuan pinnoitettua

£ pannua t&Hokkaammin myés matalammissa
= Iémpbtiloiésa. Taman vuoksi on tarkeaa séataa
paistolmpdotilaa asteittain ja kayttaa alhaisempia
lapapaotiloja ruoan Valmistamiseen, jotta ruoka ei pala
tall tartu kiinni pannuun.
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ALL STEEL

All Steel

Ominaisuudet ja edut

Kestavyys Ceratec-pinnoite Valmistettu Suomessa
Valmistettu kestévasta Keraaminen Ceratec-pinnoite on 20 % All Steel -pannut valmistetaan
ruostumattomasta 18/10-teraksesta. tarttumattomampi ja takaa kauniin Keski-Suomessa Sorsakosken tehtaalla.

paistopinnan, joka maistuu paremmalta.

Turvallinen kahva
Ruostumaton teréskahva on turvallinen 3-kerrospohja
ja pysyy vileana. Paksu 3-kerrospohja takaa tehokkaan ja
tasaisen kuumennuksen.

SUITABLE s SR T
FORALL CERATEC® DA v 15X\

e | | pr 8 e ©

BHRO COATING FOR INTENSIVE Use y e

Induction Ceramic Gas Traditional = 270°C Dish\gfasher
sare
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ALL STEEL

All Steel keitto- ja paistoastiat

Kasari1,5L

Leveys: 18,1 Cm Korkeus: 35,8cm Syvyys: 9,3cm Paino: 0,93 kg ME: 6

{—_:-__--—--"7"'-'-:J
( f

Kattila3,0L

Leveys: 27 cm Korkeus: 20cm Syvyys: 15cm Paino: 1,23 kg ME: 4
Kattila5,0L

Leveys: 30,5cm Korkeus: 24,5cm Syvyys: 16,5cm Paino: 1,8 kg ME: 4
Paistinpannu 24 cm

Leveys: 26 cm Korkeus: 48 cm Syvyys: 6cm Paino: 1,14 kg ME: 6

Paistinpannu 26 cm

Leveys: 28cm Korkeus: 50 cm Syvyys: 6¢cm Paino: 1,3 kg ME: 6

4002700

6084

SAP nro. 1023765

Korkealaatuinen, ruostumattomasta teraksesta
valmistettu paistokasari sopii kaikenlaiseen
ruoanvalmistukseen.

Ruostumattomasta teraksesta valmistetut kahvat.

Sisapuolella on mitta-asteikko.
Tehokas 3-kerrospohja kaikille liesityypeille.

27006091

SAP nro. 1023766

Korkealaatuinen, ruostumattomasta teraksesta
valmistettu kasari / kattila sopii kaikenlaiseen
ruoanvalmistukseen.

Ruostumattomasta teraksesta valmistetut kahvat.
Sisépuolella on mitta-asteikko.
Tehokas 3-kerrospohja kaikille liesityypeille.

SAP nro. 1023767

Korkealaatuinen, ruostumattomasta teraksesta
valmistettu kasari / kattila sopii kaikenlaiseen
ruoanvalmistukseen.

Ruostumattomasta teraksestéa valmistetut kahvat.
Sisapuolella on mitta-asteikko.
Tehokas 3-kerrospohja kaikille liesityypeille.

27006022

SAP nro. 1023759

Ruostumattomasta terdksesté valmistettu
paistinpannu erityisia hetkia varten.

Tarttumaton Ceratec®-pinnoite ruskistaa ruoan
kauniisti parantaen makunautintoa.

Paksu 3-kerrospohja on optimoitu tehokkaaseen
kayttoon ja kaikille liesityypeille.

SAP nro. 1023760

Ruostumattomasta teraksesté valmistettu
paistinpannu erityisia hetkia varten.
Tarttumaton Ceratec®-pinnoite ruskistaa ruoan
kauniisti parantaen makunautintoa.

Paksu 3-kerrospohja on optimoitu tehokkaaseen
kayttoon ja kaikille liesityypeille.

39



ALL STEEL

Paistinpannu 28 cm
Leveys: 30cm Korkeus: 52cm Syvyys: 6cm Paino: 1,59 kg ME: 6
L]
L]
L]
Paistokasari 26 cm
Leveys: 28cm Korkeus: 50 cm Syvyys: 8,7cm Paino: 2,08 kg ME: 4
e °

.

Wokkipannu 28 cm

Leveys: 30cm Korkeus: 11 cm Syvyys: 52,2cm Paino: 1,28 kg ME: 4

|

Paistovuoka 28 cm

Leveys: 34,5¢cm Korkeus: 9,4cm Syvyys: 30cm Paino: 2,4 kg ME: 4

J\g\

40

Ruostumattomasta terdksesta valmistettu
paistinpannu erityisia hetkia varten.

Tarttumaton Ceratec®-pinnoite ruskistaa ruoan
kauniisti parantaen makunautintoa.

Paksu 3-kerrospohja on optimoitu tehokkaaseen

kayttdon ja kaikille liesityypeille.
5 3“

‘424002 0060

Ruostumattomasta teraksesté valmistettu
paistokasari erityisia hetkia varten.
Tarttumaton Ceratec®-pinnoite ruskistaa ruoan
kauniisti parantaen makunautintoa.

Paksu 3-kerrospohja on optimoitu tehokkaaseen
kayttoon ja kaikille liesityypeille.

Ruostumattomasta teraksesté valmistettu wokki-
pannu erityisia hetkia varten.

Tarttumaton Ceratec®-pinnoite ruskistaa ruoan
kauniisti parantaen makunautintoa.

Paksu 3-kerrospohja on optimoitu tehokkaaseen
kayttoon ja kaikille liesityypeille.

I
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SAP nro. 1023761 6

N
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0

N
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o
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SAP nro. 1023762 6 ‘

o

o

SAP nro. 1023763 6 742 2

I
o
o
o
o
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SAP nro. 1023764

Ruostumattomasta terédksesta valmistettu
paistoastia erityisia hetkia varten.

Tarttumaton Ceratec®-pinnoite ruskistaa ruoan
kauniisti parantaen makunautintoa.

Paksu 3-kerrospohja on optimoitu tehokkaaseen
kayttdon ja kaikille liesityypeille.
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sser on tyylikas keitto- ja paistoastiasarja kaikkeen ruoanlaittoon.
iina yhdistyy kestava muotoilu ja uusin teknologia induktioliesille.
Rotisser on yhdistelma laadukkaita materiaaleja, ainutlaatui
ktioteknologiaa ja palkittua muotoilua. Se tuo arkeesi
syytta. Sopii kaytettavaksi liedelld, uunissa j

Suosite



ROTISSER

Rotisser

ominaisuudet ja edut

@ Kuumenee tasaisesti
Valmistettu kevyesta alumiinista,
joka johtaa hyvin lampo6a.

Siksi my&s pannun sivut
lammittavat ruokaa.

@ Turvallinen kahva
Ruostumaton teréskahva on
turvallinen ja pysyy viileana.

© Yiivertainen pinnoite
Kestéva ja tarttumaton

Hardtec Superior -pinnoite tekee
ruoanlaitosta helppoa.

(4] Energiaa saddstava pohja
Energiapohja kuumenee 50 %
nopeammin ja s&astéa 30 % energiaa.

O Kaikille liesille

Saatavilla my6s induktioliesille
optimoitu Optiheat-teknologia.

O valmistettu Suomessa
Rotisser-pannut valmistetaan

Keski-Suomessa
Sorsakosken tehtaalla.
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Induction Ceramic Gas

Traditional Ovenproof Dishw?sher
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Kasari1,6 L

Leveys: 19,5cm Korkeus: 10,5cm Syvyys: 35,5cm Paino: 1,07 kg
H s |
P =
<
I3
Kasari3,5L
Leveys: 30cm Korkeus: 23,5cm Syvyys: 12,5cm Paino: 1,76 kg
Paistinpannu 24 cm
Leveys: 25cm Korkeus: 46,5cm Syvyys: 6,5cm Paino: 1,06 kg
e
- .
[
Paistinpannu 26 cm
Leveys: 27 cm Korkeus: 48,5cm Syvyys: 6,5cm Paino: 1,31 kg
e
Paistinpannu 28 cm
Leveys: 29cm Korkeus: 50,5cm Syvyys: 8cm Paino: 1,41 kg

=
./" |

ME: 4

ME: 6

ME: 6

ME: 6

ROTISSER

product

fenniaprize :

good design grows global ~ £°"9%
HONORARY MENTION 010 °®

0 0 597
Pinnoitettu alumiininen paistokasari, jonka
kansi on ruostumatonta terasta.

Ajaton muotoilu ja korkealaatuiset materiaalit
tekevat tasté paistokasarista taydellisen
kumppanin ruoanvalmistukseen.

Sopii kaikille liesityypeille, uuniin ja pdydalle
tarjoiluun.

SAP nro. 1023754 4 0 0 2

SAP nro. 1023755

Pinnoitettu alumiininen paistokasari, jonka
kansi on ruostumatonta terasta.

Ajaton muotoilu ja korkealaatuiset materiaalit
tekevat tasta paistokasarista taydellisen
kumppanin ruoanvalmistukseen.

Sopii kaikille liesityypeille, uuniin ja pdydalle

tarjoiluun.
5

424002700

926

SAP nro. 1023739 )

Pinnoitettu alumiininen paistokasari, jonka
kansi on ruostumatonta terasta.

Ajaton muotoilu ja korkealaatuiset materiaalit
tekevat tasté paistokasarista taydellisen
kumppanin ruoanvalmistukseen.

Sopii kaikille liesityypeille, uuniin ja pdydalle

tarjoiluun.

Pinnoitettu alumiininen paistokasari, jonka
kansi on ruostumatonta terasta.

Ajaton muotoilu ja korkealaatuiset materiaalit
tekevat tasta paistokasarista taydellisen
kumppanin ruoanvalmistukseen.

Sopii kaikille liesityypeille, uuniin ja pdydalle

tarjoiluun.

Pinnoitettu alumiininen paistokasari, jonka
kansi on ruostumatonta terasta.

U e—

SAPnro. 1023738 6

o
o
0
-
0

SAP nro. 1023750 6

Ajaton muotoilu ja korkealaatuiset materiaalit
tekevat tasta paistokasarista taydellisen
kumppanin ruoanvalmistukseen.

Sopii kaikille liesityypeille, uuniin ja pdydalle
tarjoiluun.

45



ROTISSER

fenniaprize ==

good design grows global ~ 4%i97

award
Il

HONORARY MENTION 010 °®

5940

424002700
Pinnoitettu alumiininen paistokasari, jossa on

: R korkeat reunat ja ruostumattomasta teraksesta
o~ valmistettu kansi.
'E

Ajaton muotoilu ja korkealaatuiset materiaalit
tekevat tasta paistokasarista taydellisen
kumppanin ruoanvalmistukseen.

Sopii kaikille liesityypeille, uuniin ja péydalle

tarjoiluun.
‘42 4002 5 7“

0059
Pinnoitettu alumiininen paistokasari, jossa on
korkeat reunat ja ruostumattomasta teraksesta

m —_— valmistettu kansi.
' A Ajaton muotoilu ja korkealaatuiset materiaalit

tekevat tasta paistokasarista taydellisen
kumppanin ruoanvalmistukseen.

Sopii kaikille liesityypeille, uuniin ja pdydalle

Paistokasari24cm 1,6 L

Leveys: 25,5cm Korkeus: 12,7 cm Syvyys: 46,5cm Paino: 1,67 kg ME: 6 SAP nro. 1023751 6

9

Paistokasari 26 cm

Leveys: 27,5cm Korkeus: 9cm Syvyys: 48,7 cm Paino: 1,91 kg ME: 4 SAP nro. 1023752 6 ‘

tarjoiluun.
Leveys: 34,5¢cm Korkeus: 9,5cm Syvyys: 34,5cm Paino: 1,76 kg ME: 4 SAP nro. 1023753 6 4240027005964
e Pinnoitettu alumiininen paistokasari, jossa on
- korkeat reunat ja ruostumattomasta teraksesta
valmistettu kansi.
-
€ O

Ajaton muotoilu ja korkealaatuiset materiaalit
tekevat tasta paistokasarista taydellisen
kumppanin ruoanvalmistukseen.

Sopii kaikille liesityypeille, uuniin ja péydalle
tarjoiluun.
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ROTISSER +

Rotisser+ keitto- ja paistoastiat

Paistinpannu 24 cm OH

Leveys: 25cm Korkeus: 46,5cm

)
./‘_ -.-

Paistinpannu 28 cm OH

Syvyys: 6,5cm

Leveys: 27 cm Korkeus: 48,5cm Syvyys: 7,6 cm

.

Paistokasari 26 cm OH

Korkeus: 50,5cm

Leveys: 29cm Syvyys: 8,5cm

Paino: 1,06 kg ME: 4

OPTIHEAT

TECHNOLOGY

Paino: 1,43kg ME: 4

OPTIHEAT
TECHNOLOGY

Paino: 1,6 kg ME: 4

fenniaprize ==

good design grows global ~ ¢%i97

award

HONORARY MENTION 010 °®

4240027005995

SAP nro. 1023756

Uusin teknologia yhdistettyna ajattomaan
muotoiluun.

Pinnoitettu alumiininen paistinpannu
korkealaatuisista materiaalista, jossa on
ainutlaatuinen OPTIHEAT ™-teknologia, joka
estdd pannua ylikuumenemasta induktioliedella.

27006008

SAP nro. 1023757

Uusin teknologia yhdistettyna ajattomaan
muotoiluun.

Pinnoitettu alumiininen paistinpannu
korkealaatuisista materiaalista, jossa on
ainutlaatuinen OPTIHEAT ™-teknologia, joka
estad pannua ylikuumenemasta induktioliedella.

0

SAP nro. 1023758

Uusin teknologia yhdistettyna ajattomaan
muotoiluun.

Pinnoitettu alumiininen paistinpannu
korkealaatuisista materiaalista, jossa on
ainutlaatuinen OPTIHEAT ™-teknologia, joka
estaa pannua ylikuumenemasta induktioliedella.

a7






Hard Face on arjen ruoanlaiton sankari. Kestavan Hardtec
Superior+"-pinnoitteen ansiosta pannuilla on erinomaiset
~tarttumattomat non-stick -ominaisuudet. Silikonireunaisissa
. kansissa on kaksi eri kaato-ominaisuutta. Laajavalikoima
takaa, etta onnistut aina ruoanlaitossa.

- Suositellaan kovaan ja vaativaan arkikayttoon.

Entista parempi ngdtec Superior™ -pinnoite
uudistuneissa Hard Face alumiini- ja terésastioissa.







Kasari 1,8 L/18 cm kannella

Leveys: 20cm Korkeus: 37,5cm Syvyys: 13,56cm

V

Kasari 2,5 L kannella

Leveys: 23,2cm Korkeus: 40,2cm Syvyys: 12,5cm

W

Kattila 3,5L /22cm kannella

Leveys: 31cm Korkeus: 24,5cm Syvyys: 13,5cm

w

Kattila5L /26 cm kannella

Leveys: 32,2cm Korkeus: 28 cm Syvyys: 13,5cm

w

Paistinpannu20cm

Leveys: 21,8cm Korkeus: 40,3cm Syvyys: 8,5cm

o

HARD FACE

reddot design award
winner 2016

SAP nro. 1052226

Alumiininen kasari kovaan kayttéon.

Tarttumaton Hardtec Superior+™ -pinnoite on nyt
kestavampi kuin koskaan ennen ja on ihanteellinen
maitopohjaisten kastikkeiden ja puurojen
valmistamiseen.

Hiljainen silikonikansi, jossa on siséanrakennettu
kaato-ominaisuus ja kahva joka pysyy viileana.

6 ‘41150

Alumiininen kasari kovaan kayttéon.

Tarttumaton Hardtec Superior+™ -pinnoite on nyt
kestavampi kuin koskaan ennen ja on ihanteellinen
maitopohjaisten kastikkeiden ja puurojen
valmistamiseen.

Hiljainen silikonikansi, jossa on sisé&nrakennettu
kaato-ominaisuus ja kahva joka pysyy viileana.

7 24
Alumiininen kattila kovaan kayttéon.

Tarttumaton Hardtec Superior+™ -pinnoite on nyt
kestavampi kuin koskaan ennen ja on ihanteellinen
maitopohjaisten kastikkeiden ja puurojen
valmistamiseen.

AP nro. 1052235

SAP nro. 1052227

Hiljainen silikonikansi, jossa on sisdanrakennettu
kaato-ominaisuus ja kahva joka pysyy viileana.

Alumiininen kattila kovaan kayttéon.

Tarttumaton Hardtec Superior+™ -pinnoite on nyt
kestavampi kuin koskaan ennen ja on ihanteellinen
maitopohjaisten kastikkeiden ja puurojen
valmistamiseen.

Hiljainen silikonikansi, jossa on sisé&nrakennettu
kaato-ominaisuus ja kahva joka pysyy viileana.

SAP nro. 1052228 7 456

SAP nro. 1052221

Alumiininen paistinpannu kovaan kayttéon.

Tarttumaton Hardtec Superior+™ -pinnoite on nyt
kestavampi kuin koskaan ennen.
Modernia mustaa designia tédydentaé kahva,

joka pysyy viileana ja takaa hyvan otteen ruokaa
laittaessasi.
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HARD FACE

Paistinpannu 24 cm
Leveys: 25,5cm Korkeus: 43,5cm Syvyys: 9cm

Paistinpannu 26 cm

Leveys: 28cm Korkeus: 48,5cm Syvyys: 11cm

=

Paistinpannu 28 cm

Leveys: 30cm Korkeus: 49,5cm Syvyys: 11cm

.

Paistinpannu 30 cm

Leveys: 32cm Korkeus: 562,5cm Syvyys: 11cm

=

Paistokasari24 cm/2,2L

Leveys: 26cm Korkeus: 49,5cm Syvyys: 11cm

-

52

Paino: 1kg

Paino: 1,2kg ME: 6
Paino: 1,36 kg ME: 6
Paino: 1,75 kg ME: 6
Paino: 1,73k g ME: 6

2

\

Al
|
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reddot design award
winner 2016

SAP nro. 1052222

Alumiininen paistinpannu kovaan kayttéon.
Tarttumaton Hardtec Superior+™ -pinnoite on nyt
kestavampi kuin koskaan ennen.

Modernia mustaa designia tédydentaa kahva,
joka pysyy viiledna ja takaa hyvan otteen ruokaa
laittaessasi.

SAP nro. 1052223 6

Alumiininen paistinpannu kovaan kayttéon.
Tarttumaton Hardtec Superior+™ -pinnoite on nyt
kestavampi kuin koskaan ennen.

Modernia mustaa designia taydentaé kahva,
joka pysyy viileana ja takaa hyvan otteen ruokaa
laittaessasi.

SAP nro. 1052224

Alumiininen paistinpannu kovaan kayttéon.

Tarttumaton Hardtec Superior+™ -pinnoite on nyt
kestavampi kuin koskaan ennen.

Modernia mustaa designia tdydentaa kahva,
joka pysyy viileana ja takaa hyvan otteen ruokaa
laittaessasi.

Alumiininen paistinpannu kovaan kayttéon.

Tarttumaton Hardtec Superior+™ -pinnoite on nyt
kestavampi kuin koskaan ennen.

Modernia mustaa designia tédydentaa kahva,
joka pysyy viiledna ja takaa hyvan otteen ruokaa

laittaessasi.

Alumiininen paistokasari kovaan kayttéon.
Tarttumaton Hardtec Superior+™ -pinnoite on nyt
kestavampi kuin koskaan ennen.

Modernia mustaa designia tédydentaa kahva,
joka pysyy viileana ja takaa hyvan otteen ruokaa
laittaessasi.

I —

N
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SAP nro. 1052225 6

ul
o

SAP nro. 1052230

Hiljainen silikonikansi siséarakennetulla
kaato-ominaisuudella.



Paistokasari26 cm/2,8 L

Leveys: 28cm Korkeus: 48,5cm Syvyys: 11cm

<&

Paistokasari28 cm/3,5L

Leveys: 30cm Korkeus: 49,5cm Syvyys: 11cm

-

Omelettipannu22 cm

Leveys: 23cm Korkeus: 42cm Syvyys: 6cm

o«

Lettupannu 24 cm

Leveys: 25,5 mm Korkeus: 45cm Syvyys: 7cm

Wokkipannu28cm/4,5L

Leveys: 30cm Korkeus: 13cm Syvyys: 52,5cm

HARD FACE

reddot design award

winner 2016

6 ’41150

Alumiininen paistokasari kovaan kayttoon.
Tarttumaton Hardtec Superior+™ -pinnoite on nyt
kestavampi kuin koskaan ennen.

Modernia mustaa designia taydentaé kahva,
joka pysyy viiledna ja takaa hyvan otteen ruokaa
laittaessasi.

Hiljainen silikonikansi sisdarakennetulla
kaato-ominaisuudella.
[} ‘ 41150

Alumiininen paistokasari kovaan kayttéon.
Tarttumaton Hardtec Superior+™ -pinnoite on nyt
kestavampi kuin koskaan ennen.

Modernia mustaa designia tdydentaa kahva,

joka pysyy viileana ja takaa hyvan otteen ruokaa
laittaessasi.

Hiljainen silikonikansi siséarakennetulla
kaato-ominaisuudella.

AP nro. 1052231

AP nro. 1052232

702463

SAP nro. 1052229

Alumiininen omeletti-/lettupannu kovaan kayttoon.

Tarttumaton Hardtec Superior+™ -pinnoite on nyt
kestavampi kuin koskaan ennen ja on taydellinen
omelettien seka lettujen valmistamiseen.

Modernia mustaa designia tdydenta kahva,
joka pysyy viileana ja takaa hyvéan otteen ruokaa

laittaessasi.

7 17
Alumiininen lettupannu kovaan kayttéon.

Tarttumaton Hardtec Superior+™ -pinnoite on nyt
kestavampi kuin koskaan ennen ja on taydellinen
lettujen valmistamiseen.

Modernia mustaa designia taydentaé kahva,
joka pysyy viiledna ja takaa hyvan otteen ruokaa
laittaessasi.

Alumiininen wokkipannu kovaan kayttoon.
Tarttumaton Hardtec Superior+™ -pinnoite on nyt
kestavampi kuin koskaan ennen.

Modernia mustaa designia tdydentad kahva,
joka pysyy viiledna ja takaa hyvan otteen ruokaa
laittaessasi.

SAP nro. 1052234

SAP nro. 1052233
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HARD FACE

Hard Face Steel ominaisuudet ja edut

© Kestévi pinnoite
Kestava ja tarttumaton Hardtec Superior
-pinnoite tekee ruoanlaitosta helppoa.

@ 3-kerrospohja
Ruostumattoman teréksen alumiinipohja

takaa tasaisen ja tehokkaan lammanjaon.

© Kestédvyys
Ruostumaton teras on erittain kestava ja
pitkaik&inen materiaali..

EXTRA DURABLE

NON- W
4-LAY

Gonming

HARDTEc san'rcH
supsmon RESISTANT

54

O Turvallinen kahva

Ei lampene kaytossa ja takaa hyvan otteen.

© Tasainen kansi, jossa kaksi erilaista
kaato-ominaisuutta

Lapinakyva lasi, jossa kuumuuden kestava
silikonireuna.

© Toimii kaikilla liesilla

@ Valmistettu Suomessa
Kaikki Hard Face -tuotteet valmistetaan
Suomessa Sorsakoskella.

O Miellyttéva design
¢ Elegantti ja tasainen lasikansi.

e Kahvoissa moderni ja yhdistynyt muotoilu.

Z ——| [¢297 Made in
I/25\ % @ @ LR
) ==
~N -
: : Finland
Induction Ceramic Gas

Traditional Ovenproof Dishwasher
safe



HARD FACE

\

Hard Face Steel keitto- ja paistoastiat

reddot design award

winner 2016

Kestava ruostumattomasta teréksesta valmistettu
kasari kovaan kayttoon.

Nerokas ja hiljainen silikonireunainen lasikansi
kahdella eri kaato-ominaisuudella.

Paksu 3-kerrospohja kuumentaa tasaisesti.
Sopii kaikille liesityypeille.
Valmistettu Suomessa.

Steel kasari kannella1.8L/ 18 cm ‘

Leveys: 20cm Korkeus: 10,7 cm Syvyys: 38,5cm Paino: 1,23 kg ME: 6 SAP nro. 1052239

| c—

Steel kattila kannella3,5L/ 20cm ‘
6

Leveys: 29,6 cm Korkeus: 22cm Syvyys: 14,5cm Paino: 1,68 kg ME: 6 SAP nro. 1052240

Kestava ruostumattomasta teréksestéa valmistettu
kattila kovaan kayttoon.

Nerokas ja hiljainen silikonireunainen lasikansi
kahdella eri kaato-ominaisuudella.

Paksu 3-kerrospohja kuumentaa tasaisesti.

Sopii kaikille liesityypeille.

Valmistettu Suomessa.

Steel kattila kannella5L/22 cm m ""m””

Leveys: 32cm Korkeus: 24cm Syvyys: 16,5cm Paino: 2,01 kg ME: 4 SAP nro. 1052241 70
e Kestava ruostumattomasta teréksesta valmistettu
kattila kovaan kayttéon.
! e Nerokas ja hiljainen silikonireunainen lasikansi
kahdella eri kaato-ominaisuudella.
e Paksu 3-kerrospohja kuumentaa tasaisesti.
e Sopii kaikille liesityypeille.
e \/almistettu Suomessa.
Steel paistinpannu 26 cm m """m” ‘l ‘
Leveys: 28 cm Korkeus: 48,5cm Syvyys: 9cm Paino: 1,31 kg ME: 6 SAP nro. 1052246 70263

Kestava ruostumattomasta teréksestéa valmistettu

’ paistinpannu kovaan kayttéon.
Ol Kestéavin Hardtec Superior -pinnoite.
\w Paksu 3-kerrospohja kuumentaa tasaisesti.

Sopii kaikille liesityypeille.
Valmistettu Suomessa.

Steel paistinpannu 28 cm m

Leveys: 30,2mm Korkeus: 50,5cm Syvyys: 9cm Paino: 1,58 kg ME: 6 SAP nro. 1052247

Kestava ruostumattomasta teraksesta valmistettu

, paistinpannu kovaan kayttéon.

L Kestévin Hardtec Superior -pinnoite.

N w Paksu 3-kerrospohja kuumentaa tasaisesti.
N

Sopii kaikille liesityypeille.
Valmistettu Suomessa.
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HARD FACE

Steel paistokasari 26 cm/3,2 L

56

Leveys: 28cm

Korkeus: 48,5cm

Syvyys: 12,8cm

Paino: 2,27 kg

2
=/

reddot design award

N

\

y

winner 2016
SAP nro. 1052248 H 11501 702 “

Kestava ruostumattomasta teréksesta valmistettu
kasari kovaan kayttoon.

Nerokas ja hiljainen silikonireunainen lasikansi
kahdella eri kaato-ominaisuudella.

Paksu 3-kerrospohja kuumentaa tasaisesti.
Sopii kaikille liesityypeille.
Valmistettu Suomessa.
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Teravyytta jok

ruostumattomasta teraksesta vallankumoul
LZR-EDGE™ -teknologialla. Sen ansiosta v
pysyvat teravina 4 kertaa pidempaan ku
veitset. Sen lisaksi veitsen ergonomisen kal






HARD EDGE

Hard Edge

Hard Edge -veitset on suunniteltu
pysymaan teravina pitkaan kaikissa

olosuhteissa.

Vallankumouksellinen
LZR-EDGE™ -teknologia
Hard Edge -veitsen erinomaisuus
piilee sen leikkuuterassa. LZR-
EDGE™ -teknologialla teroitettu tera
pysyy teravana erittain pitkéan, jopa
4 kertaa pidempaan kuin tavalliset
veitset.

Paksu, ruostumattomasta
teraksesta valmistettu tera
Veitsien terat ovat kestavia,
silla ne on valmistettu paksusta
ruostumattomasta teraksesta.

60

Miellyttava ote
Kolmiulotteisesti kuvioitu
Softouch™ -kahva takaa
miellyttavan ja turvallisen otteen.

Helppohoitoinen
Veitsed on helppo hoitaa, silla se
voidaan tarvittaessa teroittaa milla
tahansa teroitustyokalulla. Veitsi on
my&s konepesun kestava




HARD EDGE

Hard Edge -veitset

Leipaveitsi

Leveys: 9cm Korkeus: 42cm
Fileointiveitsi

Leveys: 9cm Korkeus: 42cm
Paistiveitsi

Leveys: 9cm Korkeus: 42cm
Iso kokinveitsi

Leveys: 9cm Korkeus: 42cm

Medium kokinveitsi

Leveys: 9cm Korkeus: 42cm

l

Syvyys: 2,6 cm

Paino: 0,18 kg

l

Syvyys: 2,6 cm

Paino: 0,18 kg

Syvyys: 2,6 cm

Paino: 0,11 kg

l

Syvyys: 2,6 cm

Paino: 0,12kg

l

Syvyys: 2,6 cm

Paino: 0,1 kg

ME: 5

ME: 5

ME: 5

ME: 5

ME: 5

Ihanteellinen leivan leikkaamiseen.

U e—

SAP nro. 1054945 [}

o
—-
-

Kestava tera on valmistettu ruostumattomasta
teraksesta LZR-EDGE™ -teknologialla, joka
pitaa veitsen teravana 4 kertaa pidempaan kuin
perinteiset veitset.

e Pehmea pinta ja kolmiulotteisesti muotoiltu
kadensija takaavat miellyttavan ja turvallisen otteen.

Sopii taydellisesti kalan fileointiin.

Kestava teré on valmistettu ruostumattomasta
teraksesta LZR-EDGE™ -teknologialla, joka
pitaa veitsen teravana 4 kertaa pidempaan kuin
perinteiset veitset.

e Pehmea pinta ja kolmiulotteisesti muotoiltu
kadensija takaavat miellyttavan ja turvallisen otteen.

SAP nro. 1054946

SAP nro. 1051760 027011033

Sopii taydellisesti paistien leikkaamiseen pitkan
terdnsé ansiosta.

Kestava tera on valmistettu ruostumattomasta
teréksesta LZR-EDGE™ -teknologialla, joka

pitéa veitsen teravana 4 kertaa pidempaan kuin
perinteiset veitset.

e Pehmea pinta ja kolmiulotteisesti muotoiltu
kadensija takaavat miellyttavan ja turvallisen otteen.

4

SAP nro. 1051747

Ihanteellinen isompiin leikkuutdihin.

Kestava tera on valmistettu ruostumattomasta
teraksesta LZR-EDGE™ -teknologialla, joka
pitaa veitsen teravana 4 kertaa pidempaan kuin
perinteiset veitset.

e Pehmea pinta ja kolmiulotteisesti muotoiltu
kadensija takaavat miellyttavan ja turvallisen otteen.

SAP nro. 1051748 0

Ihanteellinen isompiin leikkuutéihin.

Kestava teréd on valmistettu ruostumattomasta
teréksesta LZR-EDGE™ -teknologialla, joka
pitéa veitsen teravana 4 kertaa pidempaan kuin
perinteiset veitset.

e Pehmead pinta ja kolmiulotteisesti muotoiltu
kadensija takaavat miellyttavan ja turvallisen otteen.
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HARD EDGE

Aasialainen kokinveitsi

Leveys: 9cm Korkeus: 42cm Syvyys: 2,6 cm Paino: 0,11 kg
Pieni kokinveitsi

Leveys: 9cm Korkeus: 32cm Syvyys: 2,2cm Paino: 0,06 kg
Tomaattiveitsi

Leveys: 7cm Korkeus: 32¢cm Syvyys: 2,2cm Paino: 0,07 kg
Vihannesveitsi

Leveys: 7cm Korkeus: 32cm Syvyys: 2,2cm Paino: 0,05 kg
Juuresveitsi

Leveys: 7cm Korkeus: 32cm Syvyys: 2,2cm Paino: 0,05 kg

62

ME: 5

ME: 5

ME: 5

ME: 5

ME: 5

424002

011040

SAP nro. 1051761 6

Aasialaistyyppinen yleisveitsi, jonka leveé teré on
ihanteellinen lihan, kalan ja vihannesten
pilkkomiseen.

Kestava teré on valmistettu ruostumattomasta
teréksesta LZR-EDGE™ -teknologialla, joka

pitéa veitsen teravana 4 kertaa pidempaan kuin
perinteiset veitset.

Pehmea pinta ja kolmiulotteisesti muotoiltu
kadensija takaavat miellyttavan ja turvallisen otteen.

‘4 0 6“

24002701102
Ihanteellinen pienempiin leikkuutéihin.
Kestava teré on valmistettu ruostumattomasta
teréksesta LZR-EDGE™ -teknologialla, joka
pitéa veitsen teravana 4 kertaa pidempaan kuin
perinteiset veitset.

SAP nro. 1051749 6 ‘

Pehmea pinta ja kolmiulotteisesti muotoiltu
kadensija takaavat miellyttavan ja turvallisen otteen.

4240027011606

SAP nro. 1054947 6

Ihanteellinen pienempiin leikkuutéihin.

Kestava terd on valmistettu ruostumattomasta
teréksesta LZR-EDGE™ -teknologialla, joka
pitéa veitsen teravana 4 kertaa pidempaan kuin
perinteiset veitset.

Pehmea pinta ja kolmiulotteisesti muotoiltu
kadensija takaavat miellyttavan ja turvallisen otteen.

SAP nro. 1051762 6

Sopii taydellisesti hedelmien ja vihannesten
leikkaamiseen.

Kestava teré on valmistettu ruostumattomasta
teréksesta LZR-EDGE™ -teknologialla, joka

pitéa veitsen teravana 4 kertaa pidempaan kuin
perinteiset veitset.

Pehmea pinta ja kolmiulotteisesti muotoiltu
kadensija takaavat miellyttavan ja turvallisen otteen.

6 H424002 64“

0110
Sopii taydellisesti hedelmien ja vihannesten
kuorimiseen.

Kestéva teré on valmistettu ruostumattomasta
teraksesta LZR-EDGE™ -teknologialla, joka
pitaa veitsen teravana 4 kertaa pidempaan kuin
perinteiset veitset.

Pehmea pinta ja kolmiulotteisesti muotoiltu
kadensija takaavat miellyttavan ja turvallisen otteen.

SAP nro. 1051777
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Brasserie

keittotaidon perinteita
parhaimmillaan

Valitse Brasserie kun haluat perinteista ja helppohoitoisia valurauta
patoja ja pannuja. Brasserie -tuoteperhe antaa ruoalle kauniin
aistopinnan ja sopii erinomaisesti hauduttamiseen. Kestava
emalipinta suojaa pannuja ja patoja ruostumista vastaan.
Emalipinnan ansiosta tuotteet on myds helpompi hoitaa ja puhdistaa.
Astiat ovat heti kayttdvalmiita ja toimivat kaikilla liesilla.

e




CLASSIC

Brasserie keitto- ja paistoastiat

Paistinpannu 24 cm emali

4

4002

00278

9

2

Leveys: 48,5cm Korkeus: 8cm Syvyys: 25,5cm Paino: 2,95 kg ME: 2 SAPnro. 1018868 [}

Perinteisen valuraudan erinomaiset ruuanlaitto-
ominaisuudet yhdistyvéat kestavaan emalipintaan,
joka suojaa pannuja ja patoja ruostumista vastaan

Paistinpannu 27 cm emali

Leveys: 51,5cm Korkeus: 9cm Syvyys: 29cm Paino: 3,7 kg ME: 2 SAP nro. 1018869 6

002796

424002

Perinteisen valuraudan erinomaiset ruuanlaitto-
ominaisuudet yhdistyvat kestavaan emalipintaan,
joka suojaa pannuja ja patoja ruostumista vastaan

Pata4,5L/24 cm emali

Leveys: 29cm Korkeus: 16cm Syvyys: 26,5cm Paino: 5,6 kg ME: 2 SAPnro. 1018865 ) ‘

27

‘4

240

0

00 58“

2

Perinteisen valuraudan erinomaiset ruuanlaitto-
ominaisuudet yhdistyvat kestavaan emalipintaan,
joka suojaa pannuija ja patoja ruostumista vastaan
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Classic

jokapaivaiseen
kokkaamiseen

Classic -tuoteperhe on valmistettu kestavasta
ruostumattomasta teraksesta ja ne on helppo
puhdistaa. Tuotteissa on paksu pohja, joka toimii
tehokkaasti kaikilla liesilla.




CLASSIC

Classic keittoastiat

Kasari1,5L/16cm

Leveys: 17,8cm Korkeus: 35cm Syvyys: 11cm Paino: 0,702 kg ME: 4 SAPnro. 1018898 [}

424002

00

083

3

Valmistettu ruostumattomasta teraksesta.
Kevyt ja laadukas tuote jokapaivaiseen kayttdon.

3-kerrospohija toimii tehokkaasti kaikilla
liesityypeilla.

e Konepesun kestava.
Uuninkestavyys 240 astetta.

Kattila2,0 L ‘

Leveys: 19,5cm Korkeus: 30,5cm Syvyys: 11,5cm Paino: 1,4 kg ME: 4 SAP nro. 1018899

Valmistettu ruostumattomasta teraksesta.
Kevyt ja laadukas tuote jokapaivaiseen kayttoon.

3-kerrospohja toimii tehokkaasti kaikilla
liesityypeilla.

e Konepesun kestava.
Uuninkestavyys 240 astetta.

Kattila 3,0 L

Leveys: 20cm Korkeus: 30,5cm Syvyys: 14,5cm Paino: 1,01 kg ME: 4 SAP nro. 1018900

e Valmistettu ruostumattomasta teréksesta.
e Kevyt ja laadukas tuote jokapaivaiseen kayttoon.

e 3-kerrospohja toimii tehokkaasti kaikilla
liesityypeilla.

e Konepesun kestava.
e Uuninkestavyys 240 astetta.

Kerros kattila 3,0 L
Leveys: 25cm Korkeus: 24,5cm Syvyys: 20cm Paino: 1,93 kg ME: 1 SAP nro. 1018901
4“6"’@‘ ==
¢ L * Valmistettu ruostumattomasta teréksesta.

e Kevyt jalaadukas tuote jokapéivaiseen kayttoon.

e 3-kerrospohja toimii tehokkaasti kaikilla
liesityypeilla.

e Konepesun kestava.

e Uuninkestavyys 240 astetta.

67



Titanium -veitset
- Tydellist taridanstia




~Innovatiivisissa Fiskars Titanium -veitsissa yhdistyvat upea
muotoilu ja kaytannallisyys, jolloin leikkuujalki on juuri sellainen kuin
ajattelitkin. Veitsien terat on valmistettu titaanista, minka vuoksi ne

ovat erittain kevyita ja tarkkoja kasitella.

Vallankumouksellinen leikkuuteran LZR-EDGE™ -teknologia pitaa

veitsen teravana jopa 4 kertaa pidemp&an, kuin tavalliset veitset.

Kahvan ergonominen muotoilu seka uniikki 3D-kuviointi takaavat

taydellisen otteen.

)

o

"1 ¢
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TITANIUM

Titanium -veitsien
ominaisuudet ja hyodyt

(2]

Fiskars Titanium tuo uusimmat
innovaatiot leikkaamiseen.

© Ensiluokkaiset materiaalit
Titaanitera on darimmaisen kevyt,
tarkka ja suorituskykyinen.

@ Innovatiivinen teknologia
Vallankumouksellisen

LZR-EDGE™ -teknologian
titaanikarbidihiukkaset leikkuuterassa
pitavat veitsen teravana jopa 4 kertaa
pidempéaan kuin tavalliset veitset.
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© Erottuva muotoilu

Moderni muotokieli yhdistaa
ergonomian, tyylikkyyden seka
taydellisen tasapainon.
Ruostumattomasta teréksesta
valmistetut hela ja paé tuovat paitsi
tasapainoa, myos uniikin ulkonaon.

® Ergonominen kahva
Ergonominen, kolmiulotteisesti
kuvioitu kahva takaa taydellisen otteen
veitsesta.

© Airimmiinen
korroosionkestavyys

LZR
EDGE

TECHNOLOGY

VINTNY L] ELS




TITANIUM

Titanium -veitset

Kokinveitsi 20 cm

Leveys: 7,2cm Korkeus: 3,2cm Syvyys: 34,5cm Paino: 0,1kg ME: 4

GUARANTEE

Santoku-veitsi

Leveys: 7,2cm Korkeus: 3,2cm Syvyys: 34,5cm Paino: 0,1 kg ME: 4

GUARANTEE

Kokinveitsi 15cm

Leveys: 7,2cm Korkeus: 3,2cm Syvyys: 34,5cm Paino: 0,1 kg ME: 4

GUARANTEE

Vihannesveitsi

Leveys: 5,5cm Korkeus: 3cm Syvyys: 24cm Paino: 0,05 kg ME: 4

GUARANTEE

424002

009610

SAPnro. 1027294 6

Titanium-kokinveitsi on tukeva yleisveitsi.

Veitsen terd on valmistettu titaanista ja veitsen
terassa on kaytetty L ZR-EDGE™-teknologiaa.

2°00

9627

SAP nro. 1027295

Titanium Santoku -veitsi on aasialaistyyppinen
yleisveitsi.

Veitsen terd on valmistettu titaanista ja veitsen
terdssa on kaytetty LZR-EDGE™-teknologiaa.

SAP nro. 1027296

Titanium-kokinveitsi on tukeva yleisveitsi.

Veitsen teré on valmistettu titaanista ja veitsen
terdssa on kaytetty LZR-EDGE™-teknologiaa.

2°00

9641

SAP nro. 1027297

Titanium-vihannesveitsi on monikayttdinen
kuorintaan ja leikkaamiseen soveltuva veitsi.

Veitsen terd on valmistettu titaanista ja veitsen
terassa on kaytetty LZR-EDGE™-teknologiaa.
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HIOMAKIVI

Hiomakivi

Leveys: 7,9cm Korkeus: 28,4cm

o -
fy
g

Syvyys: 4,5cm

424002

01

3

e | aadukas veitsenteroitussetti siséltédd kaiken mita
tarvitset veitsien teroittamiseen.

e Soveltuu kaikille veitsille.

343

ME: 4

Paino: 0,76 kg

SAP nro. 1058937 [}

o Setti siséltaa:
- hiomakiven kahdella hiomapinnalla 1000/5000
- teroituskulmaopas (26°)
- nahkainen Kiillotusliina
- séilytysrasia

Ohjeet veitsen teroitukseen:

@ Lioitus
Aloita liottamalla hiomakived vedessa 5-10
minuutin ajan.

® Harmaa/karkea hiomapinta
Liottamisen jalkeen aseta hiomakivi
sailytysrasiaan harmaa/karkea hiomapinta
(1000) ylospain.

© Teroitusohjain

Helpoin tapa aloittaa teroitusohjaimen

kaytto on sijoittaa se lahelle kahvaa ja kiristaa
oranssi mutteri.

@ Aloita teroitus

Pitele veista ja teroituskulman ohjainta niin,
etté veitsen terd osuu kiveen. Teroituskulman
ohjaimen on tarkoitus osua hiomakiveen
kevyesti yhdessa veitsen teran kanssa.
Liikuta veista edestakaisin kiven pinnalla
samassa asennossa.

© Nahkainen kiillotusliina

Viimeistele veitsi Kiillottamalla tera
mukana tulevan nahkaisen Kiillotuslinan
avulla. Aseta kiilotusliinan karhea puoli
ylospain hiomakiven paélle ja pyyhi veista
hellavaraisesti nahkaa vasten 3-5 kertaa
kummaltakin puolelta (katso kuva).

© Jaljelld olevien kohtien teroitus
Siirré teroituskulman ohjain lahemmas
veitsen karked, jotta voit teroittaa jaljella
olevat kohdat.

O Teroita veitsen toinen puoli

Kun ensimmainen sivu on valmis, k&danna
veitsi ja teroita veitsen toinen puoli.

@ Lisatietoa veitsen huollosta
Nyt olet valmis. Lisatietoa veitsien
huollosta saat osoitteesta fiskars.com

@ Valkoinen siled hiomapinta

Taman jalkeen voit kaantaa hiomakiven
valkoisen/silean (5000) puolen ylospain
vimeistelya varten. Teroita veitsen tera
molemmin puolin kayttamalla teroituskulman
ohjainta.

© Huuhtele

Nyt voit irroittaa teroitushjaimen teran
pinnalta. Huutele seka veitsi etta teroituskivi
juoksevan veden alla, ja kuivaa sen jéalkeen
liinalla.
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Royal
Laadukas veitsi
vaativaan kayttoon




W

Fiskarsin Royal-veitset tarjoavat kokeneelle kotikokille parhaan
mahdollisen leikkuukokemuksen. Ensiluolkkaiset materiaalit ja
erikoishionta takaavat tarkan leikkuujalien ja terien sailymisen

teravana todella pitkaan.
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ROYAL

Royal -veitset

Royal-veitsisarjassa yhdistyvat
taydellisesti nykyaikainen
palkittu muotoilu, tasapaino ja

toiminnallisuus.
Sl
Ensiluokkaiset materiaalit Ergonominen kahva
Tera on valmistettu laadukkaasta e Ergonominen kahva on valettu
saksalaisesta teréksesta, joka on karkaistu ruostumattomasta teraksesta, siina on
optimikovuuteen HRC 55. suuri sormisuoja ja mattapintainen
POM-muovipinta.
Optimaalinen hionta e FErittain tasapainoinen ja kestava.

Teran hionta kuperaksi vahentaa kitkaa ja
takaa ylivertaisen leikkuulaadun pitkaksi
aikaa.

Palkittu muotoilu
e FElegantti muotoilu yhdistaa hyvan
ergonomian, tyylikkyyden ja tasapainon.
e iF Design Award 2011 — suunnittelija
Jacob Leth-Espensen.

product
design
award

2011 [ ]
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ROYAL

Royal -veitset

Juuresveitsi 7cm

Leveys: 8,2cm Korkeus: 33cm

Vihannesveitsi 11 cm

Leveys: 8,2cm Korkeus: 33cm

Tomaatti/pihviveitsi 11 cm

Leveys: 8,2cm Korkeus: 33cm

Kokinveitsi 15cm

Leveys: 10cm Korkeus: 41 cm

Santoku veitsi 177 cm

Leveys: 10cm Korkeus: 41 cm

Syvyys: 2,6 cm

Syvyys: 2,6 cm

Syvyys: 2,6 cm

Syvyys: 2,6 cm

Syvyys: 2,6 cm

Paino: 0,1kg

Paino: 0,11 kg

Paino: 0,11 kg

Paino: 0,24 kg

Paino: 0,23 kg

ME: 4

ME: 4

ME: 4

ME: 4

ME: 4

product
design
award

2011 W

o
o
N
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~N
o

SAP nro. 1016466 64

N
N
o

0

N

Sopii erinomaisesti vihannesten ja hedelmien
paloitteluun ja kuorintaan.

SAP nro. 1016467

Sopii erinomaisesti tomaattien viipaloimiseen tai
kaytettavaksi pihviveitsena.

42

o
o
N
[ 78—

P —
U] e—

SAP nro. 1016462 6 2

I
o
o

Sopii erinomaisesti tomaattien viipaloimiseen tai
kaytettavaksi pihviveitsena.

2°0024

06

SAP nro. 1016469

Keskikokoinen kokinveitsi, joka sopii lihan ja
vihannesten leikkaamiseen. Suunniteltu tarkkaan
leikkaamiseen.

SAP nro. 1016465

Aasialainen kokinveitsi, jonka leveé tera sopii
erinomaisesti lihan, kalan ja vihannesten
kasittelyyn.
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ROYAL

product
design
award

2011 W

Kokinveitsi 21 cm

Leveys: 10cm Korkeus: 41 cm Syvyys: 2,6 cm

Leipaveitsi 23cm

Leveys: 10cm Korkeus: 43,5cm Syvyys: 2,6 cm

78

Paino: 0,27 kg

Paino: 0,25 kg

ME: 4 SAP nro. 1016470 6 ‘

[OF p—

ME: 4 SAP nro. 1016468 6

o
o
N
0
Qo

¢ |soyleisveitsi, jonka vahva tera soveltuu
erinomaisesti pitkakestoisiin / suuriin leikkuutdihin.

‘424002

3“

00241

e Pitkd sahalaitainen tera soveltuu erinomaisesti
kovakuorisen leivan leikkaamiseen.
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oavat tyylikkaan ja perintei
ruoanlaittajille. Nama ajatto
Jotoilua edustavat veitset on t
nateriaaleista, jotka takaavat tayde
kayttdkokem

W




NORR

Norr -veitset
ominaisuudet ja edut

(1)

Kaunis pohjoismainen muotoilu ja
laadukkaat, kestavan kehityksen
mukaiset materiaalit.

IS ALITVNO

© Laadukas teréd © Kestévi kahva
Laadukas tera on valmistettu e Kahva on valmistettu
saksalaisesta teraksestd, joka on Kebony-kasitellysta vaahterasta

karkaistu optimikovuuteen HRC 54. o Ymparistoa saastava
FSC®-sertifioitu Kebony-kasitelty
vaahtera on erittain

© Miellyttéivi muotoilu kestavaa — 40 % kovempaa
e Perinteisen pohjoismaisen kuin tiikki 6
keittion ja kulttuurin innoittama

e |stuu hyvin kateen

e Tasapainoinen ja kestava
téyden karan ansiosta

e Suunnittelija
Jacob Leth-Espensen.

EFSC

www.fsc.org
FSC® C108780
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NORR

Norr -veitset

Juuresveitsi 7cm

Leveys: 8,1cm Korkeus: 32,5cm Syvyys: 2,7cm

Vihannesveitsi 12cm

Leveys: 8,1 cm Korkeus: 32,5cm Syvyys: 2,7cm

W

Tomaatti/pihviveitsi 12 cm

Leveys: 8,1cm Korkeus: 32,5cm Syvyys: 2,7cm

T R

Santoku veitsi 16 cm

Leveys: 9,6 cm Korkeus: 41 cm Syvyys: 2,7cm

Kokinveitsi 20 cm

Leveys: 9,6 cm Korkeus: 41 cm Syvyys: 2,7cm

424002

0024

SAPnro. 1016475 6 68

Sopii erinomaisesti vihannesten ja hedelmien
paloitteluun ja kuorintaan.

‘424002

2475||

SAPnro. 1016477 6 ‘ 00

Sopii erinomaisesti yrttien, hedelmien ja
keskikokoisten vihannesten paloitteluun.

2437

6 H4

240

02700

SAP nro. 1016472 2

Sopii erinomaisesti tomaattien viipaloimiseen tai
kaytettavaksi pihviveitsena.

4002

6 H42 0 1||

SAPnro. 1016474 0245

Aasialainen kokinveitsi, jonka leveé teré soveltuu
erinomaisesti lihan, kalan ja vihannesten
kasittelyyn.

‘424002

482||

SAPnro. 1016478 6 ‘ 002

Iso yleisveitsi, jonka vahva terd soveltuu
erinomaisesti pitkakestoisiin / suuriin leikkuutdihin.
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NORR

Leipaveitsi 21 cm

Leveys: 9,6 cm Korkeus: 41 cm Syvyys: 2,7cm Paino: 0,15 kg
g ¢ faert i
o
Paistihaarukka
Leveys: 8,1 cm Korkeus: 32,5cm Syvyys: 2,7cm Paino: 0,07 kg

84

ME: 4 SAP nro. 1020238 6 ‘

P —

9

ME: 4 SAP nro. 1016480 64

N
N
o
o
N
o
o
N
)

e Pitka sahalaitainen tera soveltuu erinomaisesti
kovakuorisen leivan leikkaamiseen.

‘424002

2 2“

0046

e Paistihaarukka









R

designklassikko, joka tunnetaan
a leikkauskyvystaan. Sakset ovat
Jnnettuja jo vuodesta 1967 lahtien.

Fiskarsin oranssit sakset
erinomaisesta laadusta
maailmanlaajuisesti t




CLASSIC

Ikoni

Classic-sakset ovat
Fiskarsin ja suomalaisten
muotoiluperinteiden
symboli

Ominaisuudet ja edut

@ Teravit terat @ Parhaat materiaalit

Juuri tdhan tarkoitukseen kehitetty Parhaista materiaaleista tehdyt

terien hionta takaa tarkan leikkuujéljen Classic-sakset ovat tehokkaat,

ja pitaa sakset teravina pitkaan. kestavat ja mukavat kayttaa.

@ Helppo puhdistaa @® Laadunvalvonta

Kahvat ruiskuvaletaan suoraan teriin, Jokainen tuote testataan manuaalisesti
mika tekee niisté hygieeniset ja helpot ennen tehtaalta 1ahtda ensiluokkaisen
puhdistaa. laadun varmistamiseksi.

® Erinomainen ergonomia

Kahvat on suunniteltu kédden
luonnollisten likkeiden mukaisesti, mika
takaa hyvan kayttdmukavuuden ja

saksien hallinnan. Made in
- -

" Finland



CLASSIC

Classic -sakset

Yleissakset 21 cm

5323

‘41 8

150179

Leveys: 8,6cm Korkeus: 28 cm Syvyys: 2cm Paino: 0,09 kg ME: 5 SAP nro. 1000815 6 ‘

GUARANTEE

Sopivat kaikkiin leikkaustihin kotona,
koulussa ja toimistossa.

Kiristettavat terat.

S
FISHARS a

Ammatti- ja kangassakset 25 cm

H411

501

986306||

Leveys: 11cm Korkeus: 31cm Syvyys: 2,2cm Paino: 0,16 kg ME: 5 SAP nro. 1005151 6

Isot sakset sopivat kaikkiin leikkaustoihin kotona,

e koulussa ja toimistossa.
e Sopii erityisesti pukuompeluun.
o Kiristettavat terat.
Yleissakset 21 cm, vasenkatiset N ||||||| |||| |”| ‘“"m”
Leveys: 8,6 mm Korkeus: 28 cmm Syvyys: 2cm Paino: 0,09 kg ME: 5 SAP nro. 1000814 6 4115017985019

Kahvat ja terat on suunniteltu erityisesti

. vasenkatisille kayttajille.
e Sopivat kaikkiin leikkaustoihin kotona, koulussa ja
—e‘-mh toimistossa.
e Kiristettavat terat.
Leveys: 8,6cm Korkeus: 28 cm Syvyys: 2cmm Paino: 0,08 kg ME: 5 SAP nro. 1000819 6 4115017987471

Ruoan paloitteluun ja pakkausten avaamiseen
GUARANTEE keittidssa.

Sahalaitaiset terat takaavat tukevan pidon
leikattaessa.

Kiristettavat terat.

Paperisakset 17 cm ‘Uuun H“

50

985972||

Leveys: 8,6 cm Korkeus: 24,7 cm Syvyys: 1,5cm Paino: 0,05 kg ME: 10 SAP nro. 1000816 6 ‘

GUARANTEE

Kevyet ja kompaktit sakset, joiden pitkat terat
soveltuvat paperin leikkaamiseen.
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CLASSIC

Askartelusakset 13 cm

Leveys: 8,6 cm Korkeus: 20 cm Syvyys: 1,5cm Paino: 0,02 kg ME: 5

GUARANTEE

Kaantosakset 11 cm

Leveys: 9cm Korkeus: 15cm Syvyys: 1,2cm Paino: 0,02 kg ME: 5

GUARANTEE

Hiussakset 17 cm

Leveys: 9cm Korkeus: 26 cm Syvyys: 2cm Paino: 0,05 kg ME: 10

GUARANTEE

Pyoreadkarkiset kynsisakset 11 cm

Leveys: 8,6 cm Korkeus: 20cm Syvyys: 1,2cm Paino: 0,02 kg ME: 10

GUARANTEE

Teravakarkiset kynsisakset 10 cm

Leveys: 8,6 cm Korkeus: 20cm Syvyys: 1,2cm Paino: 0,02 kg ME: 10

GUARANTEE

20

SAP nro. 1005154

Lyhyet ja turvalliset terat on suunniteltu erityisesti
lasten kayttéon sopivaksi.

Voi sailyttaa turvallisesti taskussa.

1501

AP nro. 1005134 951

Kevyet ja kompaktit sakset, joiden pitkat terat
soveltuvat erityisesti paperin leikkaamiseen.

Katevat muovinen saumakohta, joka tekee
saksista kokoontaitettavat.

Monikayttoiset sakset, joita voidaan kayttaa
avaimenperana, ensiapupakkauksissa, sitojana,
taskuissa ja laukuissa tai mukana matkalla.

150179487

SAP nro. 1003025

Sakset, jotka soveltuvat erityisesti
hiustenleikkuuseen.

Teran karkea pinta estaa hiusta liukumasta pois
leikattaessa.

Kahva, jossa on sormituki.

SAP nro. 1003028 670

Sakset, joiden pyoristetty paa soveltuu kynsien
leikkaamiseen.

Sopii erityisesti lasten kynsien leikkaamiseen.

Sakset, joiden ohuet terat on suunniteltu kynsien
tarkkaan leikkaamiseen.

SAPnro. 1000813

Kaartuvat terat seuraavat kynnen muotoa
leikattaessa.



Keittio
Kylpyhuone
Ateljee
Toimisto
Ompelu
Lastenhuone
Autotall
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FISKARS X lITTALA -SAKSET

Fiskars X littala -sakset
Ominaisuudet & hyodyt

Fiskars X littala -saksimallisto tuo yhteen kaksi
Suomi-designin ikonia, jotka ottavat ilon irti arjen
ylliatyksellisyydesta. Malliston leikkisat kuosit ovat
saaneet inspiraationsa taiteilija ja muotoilija

Oiva Toikan luonnosvihosta.

Ominaisuudet ja edut

@ Valmistettu Suomessa, @ Terissa yhteistyomalliston nimi
testattu kasin
Valmistettu Billnésin tehtaalla Suomessa @ Teravat terat
jo yli 365 vuoden ammattitaidolla. Laadukkaat ja kestavat terat
Sakset testataan kasin korkean laadun ruostumatonta terasta (HRC 57)
ja kestavyyden takaamiseksi..
@® Ruuvin avulla terat voit irrottaa

@ Oiva Toikan kuosit heraavat toisistaan puhdistuksen ajaksi
eloon saksien kahvoissa Screw keeps the blades
e Kolme eri kuosia steadily together.

e Ergonomiset ja mukavat kahvat
¢ Oikeakatiset
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FISKARS X lITTALA -SAKSET

fiskars x iittala -sakset

FXI sakset 21 cm, Gebardi

Leveys: 8,5cm Korkeus: 25cm

Syvyys: 2,4cm

FXl sakset 21 cm, Helle

Leveys: 8,5cm Korkeus: 25cm Syvyys: 2,4cm

FXl scissors 21 cm, Pampula

Korkeus: 25cm

Leveys: 8,5cm

“n

Syvyys: 2,4cm

The Curious Mind of

yleissaksien
kahvoissa.

Paino: 0,145 kg

Paino: 0,145 kg

Paino: 0,145 kg

Kansainvalisesti menestyny,
suomalainen muotoilijalegenda
Oiva Toikka tunnettiin
ehtymattomasta luovuudestaan
— niin lasitaiteen, lavastuksen kuin
muotisuunnittelunkin saralla.

Toikan ilottelevat kuosit
heraavat eloon
Fiskarsin ergonomisten

ME: 5 SAP nro. 1061719

Oiva Toikan graafinen mustavalkoinen Gepardi-kuvio tuo hauskan
yksityiskohdan sisustukseen ja iloa mihin tahansa luovaan projektiin

Korkealaatuisesta ruostumattomasta teréksesta valmistetut terat ovat
kestavat ja pysyvat terdvana pitkaan. HRC 57

Ergonomisesti muotoillut kahvat ovat miellyttavat kayttaa. Oikeakatiset.
Voidaan kayttda ohuiden ja paksujen materiaalien leikkaamiseen
Valmistettu ja kdsintestattu Suomessa

3

907

ME: 5 SAP nro. 1061730

Oiva Toikan 1980-luvulla suunnittelema Helle-kuvio tuo hauskan
vksityiskohdan sisustukseen ja iloa mihin tahansa luovaan projektiin

Korkealaatuisesta ruostumattomasta teréksesta valmistetut terat ovat
kestavat ja pysyvat teravana pitkaan. HRC 57

Ergonomisesti muotoillut kahvat ovat miellyttavat kayttaa. Oikeakatiset.
Voidaan kayttaa ohuiden ja paksujen materiaalien leikkaamiseen
Valmistettu ja k&sintestattu Suomessa

Oiva Toikan veiked Pampula-kuvio tuo hauskan yksityiskohdan
sisustukseen ja iloa mihin tahansa luovaan projektiin

Korkealaatuisesta ruostumattomasta teréksesta valmistetut terat ovat
kestavat ja pysyvat teravana pitkaan. HRC 57

Ergonomisesti muotoillut kahvat ovat miellyttavat kayttaa. Oikeakatiset.
Voidaan kayttda ohuiden ja paksujen materiaalien leikkaamiseen
Valmistettu ja kdsintestattu Suomessa

ME: 5 SAP nro. 1061731 2




FISKARS X IITTALA -SAKSET

FXIl scissors 21 cm, Gebardi lahjapakkaus

Leveys: 9,6 cm | Korkeus: 41 cm | Syvyys: 2,7cm | Paino: 0,15 kg | ME: 4 | SAP nro. 1016480

EAN

e QOiva Toikan graafinen mustavalkoinen Gepardi-kuvio tuo hauskan
yksityiskohdan sisustukseen ja iloa mihin tahansa luovaan projektiin

e Korkealaatuisesta ruostumattomasta teréksesta valmistetut terat ovat
kestavat ja pysyvat terdvana pitkéaan. HRC 57

e Ergonomisesti muotoillut kahvat ovat miellyttavat kayttad. Oikeakatiset.
e \/oidaan kayttada ohuiden ja paksujen materiaalien leikkaamiseen
e Valmistettu ja k8sintestattu Suomessa

e Qiva Toikan 1980-luvulla suunnittelema Helle-kuvio tuo hauskan
yksityiskohdan sisustukseen ja iloa mihin tahansa luovaan projektiin

e Korkealaatuisesta ruostumattomasta teréksesta valmistetut terat ovat
kestavat ja pysyvat teravana pitkaan. HRC 57

e Ergonomisesti muotoillut kahvat ovat miellyttavat kayttaa. Oikeakatiset.
e \oidaan kayttaa ohuiden ja paksujen materiaalien leikkaamiseen
e Valmistettu ja kasintestattu Suomessa

FXl scissors 21 cm, Helle lahjapakkaus

Leveys: 8,1cm | Korkeus: 32,5cm | Syvyys: 2,7cm | Paino: 0,07 kg | ME: 4 | SAP nro. 1020238

FXl scissors 21 cm, Pampula lahjapakkaus

Leveys: 8,5cm | Korkeus: 25cm | Syvyys: 2,4cm | Paino: 0,145 kg | ME: 5 | SAPnro. 1061731

e QOiva Toikan veiked Pampula-kuvio tuo hauskan yksityiskohdan
sisustukseen ja iloa mihin tahansa luovaan projektiin

e Korkealaatuisesta ruostumattomasta teréksesta valmistetut terat ovat
kestavat ja pysyvat teravana pitkaan. HRC 57

e Ergonomisesti muotoillut kahvat ovat miellyttavat kayttaa. Oikeakatiset.
e \oidaan kayttaa ohuiden ja paksujen materiaalien leikkaamiseen
e Valmistettu ja kdsintestattu Suomessa

En ole taydellisyyden
peraan. Haluan, etta

'”

on hauskaa!

The Curious Mind of










ey - Suunniteltu ja valmistettu
U K aalien, Fiskars ReNew -yleissakset ovat
ristoystévéllinen vaihtoehto yleisimpiin kodin
uutodihin. Sakset on tehty 80-prosenttisesti
erratetyista ja 13-prosenttisesti uusiutuvista
* materiaaleista. Valmistettu Suomessa.



RENEW KIERRATYSSAKSET

ReNew

Klassikko on syntynyt uudelleen N
kierratysmateriaaleista

Ominaisuudet & hyodyt

@ Valmistuksessa-kaytetty ® Ergonominen muotoilu

kierrdtysmateriaaleja Ergonomisesti muotoillut kahvat on

Sakset on tehty 80-prosenttisesti valmistettu 62 % kierratysmuovista

kierratetyista ja 13-prosenttisesti (kuluttajapakkausjatteestd) ja 38 %

uusiutuvista materiaaleista. Saksien sellukuidusta.

pakkaus on valmistettu 100 %

kierratysta paperikuidusta ja on 100 % @ Valmistettu Suomessa

kierratettavissa. Ymparistoystavallisesti valmistetut
kierratyssakset on tehty Billnasin

@ Kestavit terat tehtaalla, Suomessa.

Saksien terat on valmistettu

85-95 % kierratetysta @ Testattu kasin

ruostumattomasta teraksesta. Sakset testatataan kasin tehtaalla, josta

tarkan laadunvalvonnan lapaisevét
saksiparit Iahetetédan eteenpain.

[\, F=Te [=¥ 1}
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RENEW KIERRATYSSAKSET

ReNew kierratyssakset

ReNew isot yleissakset 21 cm

e Kierratysmateriaalista valmistetut sakset ovat kestava valinta kaikkiin
kodin leikkuutdihin.

e Valmistettu kierratysmateriaalista (yhteensé 62 %) ja sellukuidusta (32 %)
e Erinomainen kayttdmukavuus ja leikkuuteho

e Valmistettu Suomessa

e Kasin testattu

N
co——

W

Leveys: 8,5cm Korkeus: 27,3cm Syvyys: 2,2cm Paino: 0,098 kg ME: 5 SAP nro. 1058094 [}

o
-
(@]

ReNew isot yleissakset 21 cm, lahjapakkaus

457

Leveys: 22,1 cm Korkeus: 8,5cm Syvyys: 2,5cm Paino: 0,13 kg ME: 5 SAPnro. 1059075

e Kierratysmateriaalista valmistetut sakset ovat kestava valinta kaikkiin
kodin leikkuutéihin.

e Valmistettu kierratysmateriaalista (yhteensé 62 %) ja sellukuidusta (32 %)
e Erinomainen kayttdmukavuus ja leikkuuteho

e Valmistettu Suomessa

e Kasin testattu

* | ahjapakkaus

ReNew isot yleissakset 24 cm

Leveys: 9cm Korkeus: 30,9cm Syvyys: 1,9cm Paino: 0,14 kg ME: 6 SAP nro. 1062542

e |sot yleissakset on valmistettu 80-prosenttisesti kierratetyisté ja
13-prosenttisesti uusiutuvista materiaaleista

® Valmistettu Suomessa

e Luontoystavallinen vaihtoehto useimpiin kodin leikkuutéihin

e Kestavat, ruostumattomasta kierratysteraksesta valmistetut terat
takaavat erinomaisen leikkuutehon

e Ergonomiset, kierrdtysmuovista ja uusiutuvasta selluloosakuidusta
valmistetut kahvat mahdollistavat hyvan leikkuuotteen. Sopivat

oikeakatisille
ReNew keittiosakset 21 cm |||”""||‘
Leveys: 8,5cm Korkeus: 27,4 cm Syvyys: 1,5cm Paino: 0,084 kg ME: 6 SAP nro. 1062543 027014119

o Keittidsakset on valmistettu 80-prosenttisesti kierratetyistéa ja
13-prosenttisesti uusiutuvista materiaaleista

e Valmistettu Suomessa

e Hammastetut terét sopivat esimerkiksi pakkausten ja yrttien
leikkaamiseen

e Kestavat, ruostumattomasta kierratysteraksesta valmistetut terat
takaavat erinomaisen leikkuutehon

e Ergonomiset, kierrdtysmuovista ja uusiutuvasta selluloosakuidusta
valmistetut kahvat mahdollistavat hyvén leikkuuotteen. Sopivat

oikeakatisille

ReNew puutarhasakset21 cm N ""Hl ml
014126

Leveys: 8,5cm Korkeus: 27,4cm Syvyys: 1,5cm Paino: 0,084 kg ME: 6 SAP nro. 1062544 002

e Puutarhasakset on valmistettu 80-prosenttisesti kierratetyisté ja
13-prosenttisesti uusiutuvista materiaaleista

® Valmistettu Suomessa

e Hammastetut terét sopivat esimerkiksi kukkien ja yrttien leikkaamiseen

e Kestavat, ruostumattomasta kierratysteraksesta valmistetut terat
takaavat erinomaisen leikkuutehon

* Ergonomiset, kierrdtysmuovista ja uusiutuvasta selluloosakuidusta
valmistetut kahvat mahdollistavat hyvan leikkuuotteen. Sopivat
oikeakatisille
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RENEW KIERRATYSSAKSET

ReNew pienet yleissakset 177 cm

Leveys: 8,5cm Korkeus: 22,6 cm Syvyys: 1,5cm

ReNew askartelusakset 13 cm

Leveys: 8,5cm Korkeus: 20,4cm Syvyys: 1,3cm

ReNew ompelusakset 13cm

Leveys: 8,5cm Korkeus: 18,9 cm Syvyys: 1,3cm

ReNew kynsisakset 10 cm

Leveys: 8,5cm Korkeus: 18,9 cm Syvyys: 1cm

102

ME: 10 SAP nro. 1062545

ME: 10 SAP nro. 1062546

ME: 10 SAP nro. 1062547

ME: 10 SAP nro. 1062548 [}

27014133

Pienet yleissakset on valmistettu 80-prosenttisesti kierratetyisté ja
13-prosenttisesti uusiutuvista materiaaleista

Valmistettu Suomessa

Luontoystavallinen vaihtoehto useimpiin kodin leikkuutéihin
Kestavat, ruostumattomasta kierrétysteraksesta valmistetut terat
takaavat erinomaisen leikkuutehon

Ergonomiset, kierrdtysmuovista ja uusiutuvasta selluloosakuidusta
valmistetut kahvat mahdollistavat hyvan leikkuuotteen.

Saatavana oikea- ja vasenkatisena mallina

Askartelusakset on valmistettu 80-prosenttisesti kierratetyisté ja
13-prosenttisesti uusiutuvista materiaaleista

Valmistettu Suomessa

Lyhyet, kierratetyt terat ovat turvallisia seka lasten etté aikuisten
kaytettavaksi

Ergonomiset, kierrdtysmuovista ja uusiutuvasta selluloosakuidusta

valmistetut kahvat tarjoavat erinomaisen leikkuuotteen.
Saatavana oikea- ja vasenkatisena mallina

Ompelusakset on valmistettu 80-prosenttisesti kierratetyista ja
13-prosenttisesti uusiutuvista materiaaleista

Valmistettu Suomessa

Kestavissa, ruostumattomasta kierratysteraksesté valmistetuissa
terissa on erittdin teravat karjet, jotka sopivat tarkkuutta vaativaan
tydskentelyyn.

Ergonomiset, kierréatysmuovista ja uusiutuvasta selluloosakuidusta
valmistetut kahvat tarjoavat erinomaisen leikkuuotteen.

Saatavana oikea- ja vasenkatisena mallina

Kynsisakset on valmistettu 80-prosenttisesti kierratetyista ja
13-prosenttisesti uusiutuvista materiaaleista
Valmistettu Suomessa

Saksien ruostumattomasta kierratysteraksesta valmistetuissa terissa on
teravat karjet, jotka sopivat kynsien siistimiseen

Ergonomiset, kierrdtysmuovista ja uusiutuvasta selluloosakuidusta
valmistetut kahvat tarjoavat erinomaisen leikkuuotteen.

Saatavana oikea- ja vasenkatisena mallina.
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Tekniset tiedot

Keittiotyovalineet

. - . B Uunin - .
Tuoteperhe Pesuohjeet Materiaali Pinnoite Kahva maksimildmpétila Liesityyppi
Norden valurauta Vain késinpesu Valurauta Thermium™ Puu (paistinpannut) max 270 °C * Kaikille liesille
Norden kattilat S-kerroksinen
. . Konepesun kestava ruostumaton teras, - Ruostumaton teras max 270 °C Kaikille liesille
ruostumattomasta teréksesta P
alumiinisydan
Norden pannut Késinpesua S-kerroksinen
P . . it ruostumaton teras, Thermium™ Ruostumaton teras max 270 °C Kaikille liesille
ruostumattomasta teraksesta suositellaan L
alumiinisydan
All Steel Pure Konepesun kestava Ruostumaton terds - Ruostumaton terds max 270 °C Kaikille liesille
All Steel Konepesun kestava Ruostumaton teras Ceratec™ Ruostumaton teras max 240 °C Kaikille liesille
Rotisser Konepesun kestava Alumiini Hardtec™ Superior Ruostumaton teras max 240 °C Kaikille liesille
Rotisser+ OPTIHEAT™ Konepesun kestava Alumiini Hardtec™ Superior Ruostumaton terds max 240 °C Induktio
Hard Face Konepesun kestava Alumiini Hardtec™ Superior Muovi max 150 °C Kaikille liesille
Hard Face Steel Konepesun kestava Ruostumaton teras Hardtec™ Superior Muovi max 150 °C Kaikille liesille
Brasserie Vain késinpesu Valurauta Emali Puu (paistinpannut) max 240 °C * Kaikille liesille
Classic Konepesun kestava Ruostumaton terds - Ruostumaton terds max 240 °C Kaikille liesille
* Puukahva tulee irrottaa jos pannua kaytetdan uunissa.
Veitset
. . - .. Teroitus- - .
Tuoteperhe Pesuohjeet Teramateriaali Teran paksuus Kkulma Kahvan materiaali Terdkulma
Norden Kasmpesua Saksalainen terés Pieni: 1,6 mm Suuri: 2,2 mm* 26 +/-2 R Sgo_r_nglamen ) Kartiomainen
suositellaan lampodkasitelty koivu
Japanilainen
Hard Edge Konepesun kestava ruostumaton teras Pieni: 1,7 mm Suuri: 2,2 mm 26 +/-2 Santoprene (FPV_) Kartiomainen
" + Polypropyleeni
(standardi)
Titanium Kasujpesua Titaani Pieni: 1,7 mm Suuri: 2,2 mm 26 +/-2 Polypropyleeni Kartiomainen
suositellaan
Royal Kasmpesua Saksalainen teras Pieni: 1,6 mm Suuri: 2,1 mm 30+/-4 Valettg ruostuma‘wﬂl teras Kovera
suositellaan ja POM-muovi
Norr Kasmpesua Saksalainen teréas Pieni: 1,7 mm Suuri: 2,2 mm 30+/-4 Norjalaista vaahteraa Kartiomainen
suositellaan
* Norden Fileerausveitsi 1,56 mm
Tuoteperhe Pesuohjeet Materiaali Kovuus Softgrip™ Hl:;;g:"
Classic Konepesun kestéva Ruotga\alnep HRC 57 - *
Sandvik -terés
Fiskars X littala Konepesun kestava Ruots.a\ame‘p HRC 57
Sandvik -terés
ReNew Konepesun kestava Ruots_a\alnep HRC 57
Sandvik -terés

* Kadensijat valmistettu iskunkestavasta PBT, PP tai ABS -muovista | Klassiset oranssikahvaiset sakset (paitsi nos. 1005130 ja 1003025) voidaan steriloida autoklaavissa jopa 137°C lampdtilassa.
Teran tiukkuus on séadettavissa useimmissa saksissa ruuvia kiristamalla, mika helpottaa myds puhdistusta.
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Muistiinpanot
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”Elamani on erittain kiireista,
koska jaan aikani tyon,
perheen ja harrastusten
kesken. Haluan silti kokeilla
uusia asioita, kun laitan ruokaa
perheelleni. Terveellinen ateria
on tapa osoittaa, etta valitan
heista.”

Valeria, 39
tyossakayva kahden lapsen aiti
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ruoanlaittoa

joka paiva



Functional Form

Fiskars tekee arjen ruoanlaitosta helppoa ja
miellyttavaa kiireiselle kodinpyorittajalle.
Otamme suunnittelussa huomioon ruonlaiton
kaikki vaiheet, minka ansiosta tuotteemme ovat
helppoja kayttaa, puhdistaa ja sailyttaa. Lisaksi
tuotteet toimivat saumattomasti yhdessa.

Hyva toiminallisuus yhdistettyna ergonomiseen,
turvalliseen ja visuaalisesti miellyttavaan
muotoiluun auttaa kiireista kodinpyorittajaa
onnistumaan keittiossa ja nauttimaan
ruoanlaitosta.

Functional Form on laajin tuoteperheemme. Se
sisaltaa monipuolisen valikoiman laadukkaita
veitsia, tyovalineita, saksia, keitto- ja paistoastioita
seka aterimia kiireisen kodinpyorittajan tarpeisiin.
Functional Form tekee arjen ruoanlaitosta
helppoa, mukavaa ja nopeaa.
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Functional Form™
v Helppo kayttda v Helppo puhdistaa v Helppo séilyttaa 109






Leikkuutarvikkeet s.121
“Keittidotyovalineet s.122
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Sakset s.130

—




Ominaisuudet ja edut

Kestéva pinnoite
Kestava ja tarttumaton
Hardtec™ Superior -pinnoite tekee
ruoanlaitosta helppoa.

Pinnoitettu pohja
Pinnoitettu pohja ei naarmuta liettasi.

Turvallinen kahva

Kahva pysyy viileana ja takaa pitavan otteen.

112

Pinottavuus

Tilaa sdastava muotoilu, helppo pinottavuus.

Littea lasikansi, jossa
kaksi kaatovaihtoehtoa
Hiljainen kansi silikonireunoilla, jossa kaksi
eri kaato-ominaisuutta.

Kaikille liesille

Valmistettu Suomessa
Functional Form sarjan keitto- ja paistoastiat
valmistetaan Keski-Suomessa
Sorsakosken tehtaalla.

Miellyttava muotoilu
e Moderni ja yhtenainen kahvan muotoilu.
¢ Helppo puhdistaa - konepesun kestava.
e Tyylikas litted lasikansi.

Made in

Finland



Paistinpannu 24 cm

Leveys: 25cm Korkeus: 44,4cm Syvyys: 8,8cm Paino: 0,8 kg
Paistinpannu 26 cm

Leveys: 27,3cm Korkeus: 46,9 cm Syvyys: 8,7cm Paino: 1,08 kg ME: 6

- .
L]

Paistinpannu 28 cm

Leveys: 29,3cm Korkeus: 48,5cm Syvyys: 8,7cm Paino: 1,11 kg ME: 6

= el

Paistokasari 26 cm

Leveys: 27,7cm Korkeus: 46,4 cm Syvyys: 10,4cm Paino: 1,89 kg ME: 4

Wokkipannu 28 cm

Leveys: 48,4cm Korkeus: 14,9 cm Syvyys: 30,6 cm Paino: 1,55 kg ME: 1

<

FUNCTIONAL FORM

reddot design award
winner 2018

6 H42

40027008903

SAP nro. 1026572

Functional Form -sarjan pannuissa on kestava
kaksikerroksinen PTFE Hardtec™ -pinnoite.

Pannut sopivat kaikille liesille ja ovat
konepesun kestavia.

SAP nro. 1026573

Functional Form -sarjan pannuissa on kestava
kaksikerroksinen PTFE Hardtec™ -pinnoite.

Pannut sopivat kaikille liesille ja ovat
konepesun kestavia.

424002

008927

SAP nro. 1026574 6

Functional Form -sarjan pannuissa on kestava
kaksikerroksinen PTFE Hardtec™ -pinnoite.
Pannut sopivat kaikille liesille ja ovat
konepesun kestavia.

SAP nro. 1026575

Functional Form -sarjan paistokasarissa on
kaksikerroksinen PTFE Hardtec™ -pinnoite.

Paistokasari sopii kaikille liesille ja on konepesun
kestava.

—
D —

SAP nro. 1027705 6

o
-
o
-
o

Functional Form -sarjan wokkipannussa on
kaksikerroksinen PTFE Hardtec™ -pinnoite.

Wokkipannu sopii kaikille liesille ja on konepesun
kestava.
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FUNCTIONAL FORM

Functional Form
Kattilat ja kasarit

Ominaisuudet ja edut

@ Kestévyys
Ruostumaton teras on erittain kestava
ja pitkaikainen materiaali.

© Turvalliset ja kdytdnnélliset kahvat
Kahvat pysyvat vileana ja takaavat pitavan
otteen.

© Pinottavuus

Hiljainen kansi silikonireunoailla, jossa kaksi
eri kaato-ominaisuutta. Tilaa saastava
muotoilu, helppo pinottavuus.
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O Littea kansi

Lasisen kannen lapi pystyt
tarkkailemaan ruokaa sen valmistuessa.
Kuumentumattomat silikonireunat.

© Kannessa kaksi eri
kaato-ominaisuutta

O Kaikille liesille

@ Valmistettu Suomessa

Functional Form sarjan keitto- ja paistoastiat
valmistetaan Keski-Suomessa
Sorsakosken tehtaalla.

© Miellyttidva muotoilu

e Moderni ja yhtenainen kahvan muotoilu.
¢ Helppo puhdistaa - konepesun kestava.
e Tyylikas litted lasikansi.

PR == [?22° Made in
(] A)
@ \\k'll/ @ +
== Finland
Induction Ceramic Gas Traditional Ovenproof Dishwfasher infan
safte



FUNCTIONAL FORM

Kasari1,5L

Leveys: 18,6 cm

<>

\’v’/‘

Korkeus: 36 cm Syvyys: 9,3cm

Kattila 3,0 L

Leveys: 22cm

S g

Korkeus: 32,2cm Syvyys: 13cm

Kattila 5,0 L

Leveys: 25,7 cm

8

SN

Kattila7,0L

Leveys: 27,8cm

Korkeus: 36,7 cm Syvyys: 14cm

Korkeus: 38,5cm

Syvyys: 15,8 cm

Paino: 0,8 kg

Paino: 1,23 kg

Paino: 1,74 kg

Paino: 2,21 kg

ME: 4

ME: 4

ME: 2

reddot design award
winner 2018

SAP nro. 1026576

Functional Form -sarjan kasari on valmistettu
ruostumattomasta teréksesta.

Kasari sopii kaikille liesille ja on
konepesun kestava.

Functional Form -sarjan kattila on valmistettu
ruostumattomasta teréksesta.

Kattilat sopivat kaikille liesille ja ovat
konepesun kestavia.

SAP nro. 1026577

424002

00896

5

SAP nro. 1026578 6

Functional Form -sarjan kattila on valmistettu
ruostumattomasta teréksesta.

Kattilat sopivat kaikille liesille ja ovat
konepesun kestavia.

2°008

SAP nro. 1026579 972

Functional Form -sarjan kattila on valmistettu
ruostumattomasta teréksesta.

Kattilat sopivat kaikille liesille ja ovat
konepesun kestavia.
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FUNCTIONAL FORM

Functional Form -veitset
ominaisuudet ja edut

Vaivattomaan arjen ruoanlaittoon.
Helppo kayttaa, puhdistaa ja

sailyttaa.

@ Leikkaa luotettavasti
LLaadukas japanilainen ruostumaton
teras takaa hyvan teravyyden ja
korroosionkeston.

@ Kestévi rakenne
Pitka kara takaa hyvan tasapainon ja
kestavyyden.
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© Hygieeninen ja miellyttévi

kahvan materiaali

e yrvallinen luistamaton
Softouch-materiaali.

e Konepesun kestava.

@ Ergonominen kahva
e Mahdollistaa monta
erilaista otetta.
e Sormisuoja lisda turvallisuutta.




FUNCTIONAL FORM

Functional Form -veitset

Iso kokinveitsi 20 cm

Leveys: 9cm Korkeus: 41 cm Syvyys: 2,38cm Paino: 0,146 kg

P——

Medium kokinveitsi 16 cm

Leveys: 9cm Korkeus: 35,5cm Syvyys: 2,38cm Paino: 0,117 kg

P—

Santoku veitsi 16 cm

Leveys: 9cm Korkeus: 35,5cm Syvyys: 2,38cm Paino: 0,135 kg

i_

Nakiri veitsi 16 cm

Leveys: 9cm Korkeus: 35,5cm Syvyys: 2,38cm Paino: 0,135 kg

Leipaveitsi 21 cm

Leveys: 9cm Korkeus: 41 cm Syvyys: 2,38cm Paino: 0,135 kg

—

U] e—

ME: 6 SAP nro. 1057534 6

o
—-
N
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0

Iso yleisveitsi vahvalla terélla on ihanteellinen
valinta useimpiin leikkuutehtaviin.

ME: 6 SAP nro. 1057535

Keskikokoinen yleisveitsi vahvalla terélla on
ihanteellinen valinta useimpiin leikkuutehtaviin.

02701

ME: 6 SAP nro. 1057536 281

Aasialaistyylinen yleisveitsi levedlla teralla on
ihanteellinen suurten kasvisten pilkkomiseen.

ME: 6 SAP nro. 1057537

Aasialaistyylinen yleisveitsi levealla teralla on
ihanteellinen suurten kasvisten pilkkomiseen.

4240027012832

ME: 6 SAP nro. 1057538 6

Pitka sahalaitainen tera on ihanteellinen
kovakuorisen leivan leikkaamiseen.
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FUNCTIONAL FORM

Paistiveitsi 21 cm

Leveys: 9cm Korkeus: 41 cm Syvyys: 2,38cm

\

Fileointiveitsi 22 cm

Leveys: 9cm Korkeus: 41 cm Syvyys: 2,38cm

L

Pieni kokinveitsi 12cm

Leveys: 6,9cm Korkeus: 29,5cm Syvyys: 2,07 cm

Vihannesveitsi 11 cm

Leveys: 6,9cm Korkeus: 29,5cm Syvyys: 2,07 cm

Tomaattiveitsi 12cm

Leveys: 6,9cm Korkeus: 29,5cm Syvyys: 2,07 cm
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SAP nro. 1057539 6

Suora terd on ihanteellinen lihan leikkaamiseen
javiipalointiin.

‘424002

SAP nro. 1057540 6 ‘ 012856

Ohut jajoustava tera on ihanteellinen
lihan ja kalan fileointiin.

o
-
N
co———
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SAP nro. 1057541 6 742

I
o
o

2

Pieni yleisveitsi vahvalla terélla on ihanteellinen
valinta useimpiin leikkuutehtaviin.

SAP nro. 1057542 6

Monipuolinen veitsi on ihanteellinen hedelmien
javihannesten kuorimiseen.

424002

01288

SAP nro. 1057543 6 7

Sahalaitainen tera on ihanteellinen ohutkuoristen
raaka-aineiden leikkaamiseen.



FUNCTIONAL FORM

Juuresveitsi, suora tera 8 cm

Leveys: 6,9cm Korkeus: 29,5cm Syvyys: 2,07 cm

Juuresveitsi, kaarevatera 7 cm

Leveys: 6,9cm Korkeus: 29,5cm Syvyys: 2,07 cm

Voiveitsi8 cm

Leveys: 6,9cm Korkeus: 29,5cm Syvyys: 2,07 cm

Kalapiikki

Leveys: 6,9cm Korkeus: 26 cm

| —C

Paistihaarukka

Syvyys: 3,6 cm

Leveys: 6,9cm Korkeus: 29,5cm Syvyys: 3,6cm

 p—

Paino: 0,054 kg

Paino: 0,051 kg

Paino: 0,056 kg

Paino: 0,07 kg

Paino: 0,082 kg

ME: 6 SAP nro. 1057544 002 289

e Kompakti veitsi on ihanteellinen hedelmien ja
vihannesten kuorimiseen.

ME: 6 SAP nro. 1057545

e Kompakti, kaarevateréinen veitsi on ihanteellinen
pydreiden hedelmien ja vihannesten kuorimiseen.

02701

ME: 6 SAP nro. 1057546 2917

¢ |hanteellinen voin tai pehmeiden
juustojen levittamiseen.

4

ME: 6 SAP nro. 1057547

e Kalapiikki kaikenlaisten kalojen kéasittelyyn.

ME: 6 SAPnro. 1057548

e Paistihaarukka kaikenlaisten lihojen kasittelyyn.
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FUNCTIONAL FORM

Veitsiteline 5 veitsella, bambu

Leveys: 20,2cm Korkeus: 37,1 cm Syvyys: 14,2cm

g

Veitsiteline 3 veitsella, bambu

Leveys: 20,2cm Korkeus: 37,1 cm Syvyys: 14,2cm

[

L-_l““l

Veitsiteline 5 veitselld, muovi

Leveys: 20,2cm Korkeus: 37,1 cm Syvyys: 14,2cm

5

Veitsiteline 3 veitsella, muovi

Leveys: 20,2cm Korkeus: 37,1 cm Syvyys: 14,2cm

5

Veitsimagneetti 32cm

Leveys: 8cm Korkeus: 41 cm Syvyys: 3cm

120

ME: 6

ME: 6

ME: 6

ME: 6

ME: 5

o
-
N
0
~N
0

SAP nro. 1057552 [}

Bambusta ja muovista valmistettu veitsitukki seka
5 tarkeintéa veista ruoanlaittoon.

Kompakti pystysuuntainen séilytys ja
helppokayttdiset urat mahdollistavat tukin
asettelun myos matalien kaapistojen alle.

424002

01298

SAP nro. 1057553 6 6

Bambusta ja muovista valmistettu veitsitukki seka
3 tarkeinté veista ruoanlaittoon.

Kompakti pystysuuntainen sailytys ja
helppokayttdiset urat mahdollistavat tukin
asettelun myods matalien kaapistojen alle.

Muovista valmistettu veitsitukki seka 5 tarkeinta
veista ruoanlaittoon.

Kompakti pystysuuntainen séilytys ja
helppokayttdiset urat mahdollistavat tukin
asettelun myos matalien kaapistojen alle.

o
-
N
0
0
[OF —

SAP nro. 1057554 6 742 2

I
o
o

SAP nro. 1057555 6

Muovista valmistettu veitsitukki seka 3 tarkeinta
veista ruoanlaittoon.

Kompakti pystysuuntainen sailytys ja
helppokayttdiset urat mahdollistavat tukin
asettelun myods matalien kaapistojen alle.

54

702268
Tyylikés ja pitava veitsimagneetti veitsien turvallista
séilyttamista varten.

Valmistettu mustasta muovista, mattametalliset
reunat. Sisaltaa seinakiinnikkeen.

1220

SAP nro. 1001483 5

e Suunnittelija Jens Ulfeldt.



FUNCTIONAL FORM

Roll-Sharp™ veitsenteroitin, valkoinen

Leveys: 8cm Korkeus: 23,6 cm Syvyys: 3,7cm
1 —
Teroituspuikko 20 cm
Leveys: 9cm Korkeus: 41 cm Syvyys: 3,6cm
—

Leikkuulautasetti, bambu

Leveys: 25cm Korkeus: 35cm

Syvyys: 3,8cm

Leikkuulauta, bambu

Leveys: 25cm Korkeus: 35cm Syvyys: 1,5cm

Vaihdettavat leikkuualustat, 3 kpl

Leveys: 24,5cm Korkeus: 34,6 cm

Syvyys: 0,45cm

Paino: 0,07 kg

Paino: 0,198 kg

4 ) 0

Paino: 2,015 kg

Paino: 0,883 kg

Paino: 0,387 kg

ME: 5 SAP nro. 1014214 0

e Turvallinen ja helppokayttéinen tydkalu
veitsien teroittamista varten.

ME: 6 SAP nro. 1057549 9

e Kestava teroituspuikko veitsien teroittamiseen.

424002

0129

5

e 3-osainen leikkuuasema, johon kuuluu uritettu
leikkuulauta leivan leikkaamiseen, tasainen
leikkuulauta ja vaihdettava muovinen leikkuulauta.

e Silikonitassut pitavat laudan paikoillaan leikatessa
ja helpottavat pinoamista.

e Valmistettu bambusta, pinta kasitelty pellavadljylla.

5

ME: 6 SAP nro. 1057550 6

ME: 6 SAP nro. 1059230

e Kaksipuolinen leikkuulauta.
e Uritettu puoli on taydellinen leivan leikkaamiseen.
e Valmistettu bambusta, pinta kasitelty pellavadljylla.

ME: 6 SAP nro. 1059231

e Kolme vaihdettavaa muovista leikkuulautaa
taydentamaan bambusta valmistettujen
leikkuulautojen settié.
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FUNCTIONAL FORM

Functional Form -keittiotyovalineet
ominaisuudet ja edut

Vaivattomaan arjen ruoanlaittoon.
Helppo kayttaa, puhdistaa ja sailyttaa.

© Turvallinen ja helppo kayttai @ Helppo siilyttas © Helppo puhdistaa
Turvallinen ja miellyttava Softgrip™-kahva. Helppo séilyttaa pienessa tilassa Helposti puhdistettava rakenne.
kokoontaittuvan rakenteen ansiosta.
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FUNCTIONAL FORM

Functional Form -keittiotyovalineet

Kauha

Leveys: 8cm Korkeus: 37,2cm Syvyys: 4cm Paino: 0,08 kg
L]
L[]
Lasta
Leveys: 8cm Korkeus: 37,3cm Syvyys: 4,9cm Paino: 0,07 kg ME: 6
L]
L[]
Pastakauha
Leveys: 8cm Korkeus: 36,4cm Syvyys: 3,8cm Paino: 0,07 kg ME: 6
L[]
L]
Reikakauha
Leveys: 9,2cm Korkeus: 37,2cm Syvyys: 4,5¢cm Paino: 0,11 kg ME: 6
L[]
L]
Pihdit
Leveys: 8cm Korkeus: 35,8cm Syvyys: 2,1cm Paino: 0,07 kg ME: 6

424002

00966

5

SAP nro. 1027299 [}

Functional Form -kauhan joustava silikonireuna
mydtailee pannun ja kattilan reunoja pinnoitetta
naarmuttamatta.

Kauhassa on mitta-asteikko.

2°00

9672

SAP nro. 1027300

Functional Form -paistolastan silikonireuna ei
naarmuta paistinpannun pinnoitetta.

Pohjassa olevan tuen ansiosta ei tahraa
keittidtasoa.

424002

0096

89

SAP nro. 1027301

Functional Form -pastakauhan silikonipinnoitettu
karki pyyhkii kastikkeen tarkasti pastakattilasta.

Kauhan keskelld on annosmitta yhdelle hengelle.

2°00

9696

SAPnro. 1027302

Functional Form -reikdkauha valuttaa keitetyt
vihannekset ja pastat katevasti.

Joustava silikonireuna myétailee kattilan reunoja
naarmuttamatta.

SAP nro. 1027303

Functional Form -pihtien kapea silikonikarki ei
naarmuta paistinpannun pinnoitetta.

Konepesun kestava.
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FUNCTIONAL FORM

Siivila
Leveys: 28cm Korkeus: 46 cm Syvyys: 9,9cm Paino: 0,32kg ME: 6
L]
L]
Roiskesuoja
Leveys: 30cm Korkeus: 40 cm Syvyys: 5,6 cm Paino: 0,22 kg ME: 6
L]
L]
Paistolasta ohut
Leveys: 8cm Korkeus: 40cm Syvyys: 6,5cm Paino: 0,05 kg ME: 6
L]
L]
Valkosipuli puristin
Leveys: 8cm Korkeus: 20cm Syvyys: 5ecm Paino: 0,1 kg ME: 5
L]
L]
Kuorija
Leveys: 8cm Korkeus: 27 cm Syvyys: 2,4cm Paino: 0,04 kg ME: 6
GERMAN
DESIGN o
P S AWARD
SPECIAL

124

424002

009719

SAP nro. 1027304 [¢)

Functional Form -siivila taittuu pieneen tilaan
sailytysta varten.

Siivila soveltuu myos hoyryttadmiseen.

424002

009726

SAP nro. 1027305 6

Functional Form -roiskesuoja tekee paistamisesta
siistia ja turvallista.

Silikonireunat pitavat roiskesuojan tukevasti
paikallaan.

SAP nro. 1023612

Taydellinen helppoon paistamiseen.

Teradva ja joustava karkiosa on optimaalinen
pannukakkujen ja omelettien nostamiseen ja
k&antamiseen.

SAP nro. 1028361

Taydellinen maistuvaan ruoanlaittoon.

Séleikon saa otettua pois, miké helpottaa
puhdistusta.

SAPnro. 1014418

Taydellinen helppoon kuorintaan.

Softgrip™- kahva takaa turvallisen ja
miellyttavan kayton.



Kuorija kaantyvalla teralla

Leveys: 8cm Korkeus: 27 cm Syvyys: 2,6 cm Paino: 0,04 kg ME: 6
GERMAN
DESIGN
AWARD
2016

Vihanneskuorija
Leveys: 8,2cm Korkeus: 23cm Syvyys: 2cm Paino: 0,04 kg ME: 6

GERMAN

422
msun
=02
>R
rozZ

Juustohadyla kovalle juustolle

Leveys: 8cm Korkeus: 30cm Syvyys: 2cm Paino: 0,05 kg ME: 6

| DESIGN
|~ O SPECIAL
2016

Juustohoyla pehmealle juustolle

Leveys: 8cm Korkeus: 30cm Syvyys: 2cm Paino: 0,05 kg ME: 6

DESIGN
i ' AWARD
§ — O SPECIAL
2016

Juustoveitsi

Leveys: 8cm Korkeus: 31,5cm Syvyys: 2,3cm Paino: 0,05 kg ME: 5

GERMAN

NU‘I
on
-
=

FUNCTIONAL FORM

I —
U] e—

SAP nro. 1014419 6

o
o
o
0

Taydellinen helppoon kuorintaan.

Softgrip™- kahva takaa turvallisen ja
miellyttavan kayton.

SAPnro. 1016122 27001799

Taydellinen kurkkujen ja porkkanoiden kuorintaan.

42

o
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SAP nro. 1016129 6

I
o
o

2

Ergonominen juustohdyla sopii erinomaisesti
emmentalin tai goudan viipaloimiseen.

SAPnro. 1016128

Taydellinen edamin tai cheddarin viipaloimiseen.

Lyhyt, ruostumattomasta teraksesta valmistettu
terd estédd pehmeéa juustoa tarttumasta kiinni
juustohdylaan.

SAP nro. 1015987 6

Taydellinen sekéa pehmean ettéa kovan juuston
leikkaamiseen ja tarjoiluun.
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FUNCTIONAL FORM

Vihannesleikkuri
Leveys: 8,3cm Korkeus: 32cm Syvyys: 5,9cm Paino: 0,13 kg ME: 2
GERMAN
DESIGN
AWARD
SPECIAL

Raastin karkea

Leveys: 8,3cm Korkeus: 32cm Syvyys: 5,9cm Paino: 0,11 kg ME: 2

GERMAN

Raastin hieno
Leveys: 8,3cm Korkeus: 32¢cm Syvyys: 5,9cm Paino: 0,11 kg ME: 2
GERMAN
DESIGN
AWARD
SPECIAL

2016

Raastin sailytysrasialla

Leveys: 8,3cm Korkeus: 21 cm Syvyys: 6,2cm Paino: 0,11 kg ME: 4

GERMAN
DESIGN
AWARD
SPECIAL

016

Kananmunanleikkuri

Leveys: 12,6 cm Korkeus: 17 cm Syvyys: 5cm Paino: 0,14 kg ME: 4

r— GERMAN

126

SAPnro. 1014416

Taydellinen helppoon viipaloimiseen.
Sormisuoja lisda turvallisuutta.

424002

4

SAPnro. 1014410 6 00088

Taydellinen helppoon raastamiseen.
Sormisuoja lisda turvallisuutta.

SAPnro. 1014412 6

Taydellinen helppoon raastamiseen.
Sormisuoja lisda turvallisuutta.

SAP nro. 1019530 6 '424002
Taydellinen parmesaanin tai vihannesten
raastamiseen.

Mukana kansi, jolloin raatsinta voidaan kayttaa
séilytysrasiana jadkaapissa, jolloin raasteet
pysyvat tuoreina.

SAPnro. 1016126 6 '424002°001836

Taydellinen ohuiden munasiivujen leikkaamiseen.

Sailytysrasia munankuorille pitad aamiaspdydan
siistin ja mukavan nakoisena.



FUNCTIONAL FORM

Sitruspuristin

Leveys: 12,6 cm Korkeus: 17,5cm Syvyys: 5,2cm

Omenanlohkoja sailytyrasialla

Leveys: 13cm Korkeus: 20 cmm Syvyys: 8cm

Aamupalaveitset

Leveys: 9,9cm Korkeus: 25,4cm Syvyys: 2,3cm

Pizzaleikkuri

Korkeus: 26 cm

Leveys: 9cm

Syvyys: 2,3cm

Salaattilinko

Leveys: 25,3cm Korkeus: 16,9 cm Syvyys: 25,3cm

Paino: 0,16 kg ME: 4

GERMAN
DESIGN

Paino: 0,27 kg ME: 6

GERMAN

Paino: 0,07 kg ME: 6

GERMAN
DESIGN

AWARD
SPECIAL

2016

Paino: 0,05 kg ME: 6

Paino: 0,54 kg ME: 5

GERMAN
DESIGN
AWARD
SPECIAL

016

424002

001829

SAPnro. 1016125 6

Taydellinen tuoreen ja maistuvan mehun
puristamiseen.

Helppo puhdistaa ja sailyttaa.

SAPnro. 1016132

Taydellinen omenoiden leikkaamiseen ja
siemenkodan poistamiseen.

Sailytysrasia silikonikannella pitdd omenalohkot
tuoreina ja hyvanmakuisina ja helppona ottaa
omenavalipala mukaan.

82

SAPnro. 1016121 0270017

Taydellinen voin, hunajan ja marmeladin
levittamista varten.

Muoviset veitset, joissa on hammastetut
terat, sopivat erinomaisesti séampyldiden tai
croissanttien halkaisemiseen.

SAP nro. 1019533

Taydellinen pizzan leikkaamiseen paloiksi.

000976

SAP nro. 1014433

Taydellinen tuoreiden ja maistuvien salaattien
valmistukseen ja tarjoiluun.

e Konepesun kestava.
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FUNCTIONAL FORM

Salaattipihdit

Leveys: 7,5cm

Korkeus: 33 cm Syvyys: 3,3cm

Pallovatkain

Leveys: 8cm Korkeus: 34,1 cm Syvyys: 7cm

Vispila

Leveys: 8cm Korkeus: 34,5cm

Syvyys: 6,1cm

Vispila silikonipinnalla

Leveys: 8cm Korkeus: 35,6 mm Syvyys: 7cm

Silikonisuti

Leveys: 8cm Korkeus: 27 cm Syvyys: 2,7cm

Y ._ |

128

Paino: 0,08 kg ME: 4

GERMAN
DESIGN

N
o
ur{
(=)}

Paino: 0,04 kg ME: 6

GERMAN
DESIGN
AWARD
SPECIAL

2016

Paino: 0,04 kg ME: 6
L]
L]
Paino: 0,05 kg ME: 4
L]
L]
Paino: 0,05 kg ME: 6

424002

000983

SAP nro. 1014434 6

Taydellinen valmistukseen ja tarjoiluun joko
erikseen salaattilusikoina tai yhdessa
salaattiottimina.

Helppokayttdinen mekanismi.

424002

001010

SAP nro. 1014437 6

Taydellinen helppoon vatkaamiseen.

Erityisesti suunniteltu puolijuoksevien ruoka-
aineiden vatkaamiseen, kuten pannukakkutaikina.

7

SAP nro. 1014438 424002700102
Taydellinen helppoon vatkaamiseen.

Erityisesti suunniteltu kerman ja kastikkeiden
vatkaamiseen.

SAP nro. 1023613 6 '4240027°005773
Taydellinen helppoon vatkaamiseen.
Silikonipaallysteinen vispila on helppo

kayttaa ja puhdistaa.

SAP nro. 1023614 6 '424002°005780

Taydellinen helppoon leivontaan.

Silikonisudin harjakset on suunniteltu niin, etta
nestemaisten ruoka-ainaiden levitys on helppoa.



FUNCTIONAL FORM

Taikinakaavin "” ” ”m ||
Leveys: 8cm Korkeus: 34,9cm Syvyys: 1,6cm Paino: 0,06 kg ME: 6 SAP nro. 1023615 6 '4240027005797
e Taydellinen helppoon leivontaan.
e Epasymmetrinen kaavin myoétéilee astian reunoja.
Leveys: 6,5cm Korkeus: 210 mm Syvyys: 4cm Paino: 0,06 kg ME: 6 SAP nro. 1003023 5 7702268581851

e Ruostumaton teras varmistaa hyvan ja
tukevan otteen kalanruodosta.

Clip-Sharp™ saksienteroitin

41150

Leveys: 10,5cm Korkeus: 17,5cm Syvyys: 3,5¢cm Paino: 0,06 kg ME: 6 SAP nro. 1000812 6 17960078

e Teroitin sopii seka oikea- ettd vasenkatisille
kayttajille.

e Varmistaa optimaalisen leikkuukulman ja saksien
elinikéisen kestavyyden.

e Helppo puhdistaa.
e Konepesun kestava.
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TINIVLS

AONYINI4 S5

SHYMSIH
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FISKARS

STAINLESS FINLAND

Ominaisuudet
ja edut

Terien hionta takaa erinomaisen
leikkuujélien ja pitaé sakset
teravina pitkaan.

Ainutlaatuiset, patentoidut kahvat
ovat ergonomisia ja miellyttavia.

Monipuoliset sakset sopivat hyvin
kaikenlaisiin leikkuutehtaviin.

Valmistettu laadukkaasta
ruostumattomasta teraksesta,
joka kestaa pitkaan.
Valmistettu Suomessa

Made in

Finland



FUNCTIONAL FORM

Functional Form -sakset

Isot yleissakset 24 cm, valkoinen

Leveys: 9cm Korkeus: 32cm Syvyys: 2,3cm

U=

Yleissakset 21 cm, valkoinen

Leveys: 8,6 cm Korkeus: 27 cm Syvyys: 1,4cm

—c

(= .

— ) ) L —

Paperisakset 17 cm, valkoinen

Leveys: 8,6 cm Korkeus: 25,5cm Syvyys: 1,4cm

Isot yleissakset 24 cm, musta

Leveys: 9cm Korkeus: 32cm

Syvyys: 2,3cm

Yleissakset 21 cm, musta

Leveys: 8,6 cm Korkeus: 27 cm Syvyys: 1,4cm

Paino: 0,16 kg

Paino: 0,1 kg

Paino: 0,04 kg

Paino: 0,16 kg

Paino: 0,1 kg

e Ergonomisesti muotoiltu, isokokoiset kahvat,
joista on hyva pitaa kiinni.

Pitkat terat vaivattomaan leikkaamiseen, sopii eri
materiaaleille.

Kiristettavat teréat.

ME: 6 SAP nro. 1020414 0

2°00

4875

ME: 6 SAP nro. 1020412

Soveltuvat erilaisten leikkuutdiden tekemiselle
kotona, koulussa ja toimistossa.

Sopii paksuille ja ohuille materiaaleille.
Kiristettavat terat.

ME: 10 SAP nro. 1020413

e Ergonomiset, helppokayttdiset sakset, jotka
sopivat erinomaisesti kevyiden materiaalien ja
paperin leikkaamiseen.

Kiristettavat terat.

ME: 10 SAPnro. 1019198

¢ Ergonomisesti muotoillut, isokokoiset kahvat,
joista saa tukevan otteen.

o Pitkat terat vaivattomaan leikkaamiseen, sopii eri
materiaaleille.

o Kiristettavat terat.

6 ‘411509

e Sopii erinomaisesti kodin, koulun ja toimiston
yleisimpiin leikkuutéihin, ohuille ja paksummille
materiaaleille.

o Kiristettavat teréat.

ME: 6 SAPnro. 1019197
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FUNCTIONAL FORM

24002

e Sakset ovat helppo kayttaa, puhdistaa ja sailyttaa.

e Sakset sopivat paksujen ja oheuiden materiaalien
: monipuoliseen leikkaamiseen kotona, koulussa ja
) toimistossa.

o Kestavat ruostumattomasta teréksesta valmistetut teréat.

e Ergonomisesti muotoillut kahvat takaavat miellyttavan
otteen.

e Oikeakatisille.
e Valmistettu Suomessa.

AN

Yleissakset 21 cm mustavalkoinen ‘

Leveys: 8,6 cm Korkeus: 27 cm Syvyys: 1,4cm Paino: 0,1 kg ME: 6 SAP nro. 1026065

24002

Paperisakset 17 cm, musta ‘

Leveys: 8,6 cm Korkeus: 25,5cm Syvyys: 1,4cm Paino: 0,04 kg ME: 10 SAP nro. 1020415 0 049

e Ergonomiset ja kaytannolliset sakset, jotka sopivat kevyiden
materiaalien ja paperin leikkaamiseen.

o Kiristettavat terat.

Kalasakset 22 cm W ""m ””

Leveys: 9,2cm Korkeus: 29 cm Syvyys: 2,5cm Paino: 0,16 kg ME: 5 SAP nro. 1003032 1501

9912

e Kestavat sakset, joiden sahalaitainen tera sopii kalan
kasittelyyn.

e Soft-grip kahvat sopivat seké oikea- etta vasenkatisille
kayttajille.

e Sopivat erityisesti suomujen poistamiseen, kalan
avaamiseen ja leikkaamiseen seka evien poistamiseen.

e Finger-loop kahva on miellyttava kaytdssa.
e Lukitusmekanismi, joka toimii yhdella kadella.
o Kiristettavat teréat.

Lintusakset 25 cm m

Leveys: 9,2cm Korkeus: 29 cm Syvyys: 2,5cm Paino: 0,2kg ME: 6 SAP nro. 1003033

o Kestavat sakset siipikarjan leikkaamiseen, siistimiseen ja
viimeistelyyn.

e Kaantyvat terat tekevat leikkaamisesta helppoa ja niissé on
ura pienten luiden leikkaamista varten.

e Soft-grip kahvat sopivat hyvin seka oikea- etté vasenkatisille.
¢ Finger-loop kahva tekee kaytodsta miellyttavan.

MStans
e Lukitusmekanismi, joka toimii yhdella kadella.
o Kiristettavat terat.
Keittiosakset 22 cm w
Leveys: 9cm Korkeus: 25,2cm Syvyys: 20cm Paino: 0,11 kg ME: 5 SAP nro. 1003034

e Pehmed, luistamaton kahva, joka takaa turvallisen otteen.
o Kestavat ja terdvat terat.

e Alaterd on sahalaitainen, joka helpottaa leikkaamista.

o Kiristettavat teréat.
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1yleisveitsi kodi
leikkuutehtiin
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Fiskars Edge -veitsissa on tyylike derni ja Innovatiivinen
muotoilu. Tarttumista ehkaiseva pinnoite antaa muutakin kuin
nayttavan mustan pinnan — sen ansiosta veitsen puhdistaminen on
helppoa ja veitsi kestaa erinomaisesti kulutusta.
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ominaisuudet ja edut

Kestavyytta helppoon leikkaamiseen,
puhdistamiseen ja sailyttamiseen.

Vahva ja paksu tera parantaa Kestéva ja helposti
leikkausta puhdistettava tera
Korkealaatuinen japanilainen Suojaava tarttumaton
ruostumaton teras 420 J2 takaa PTFE-pinnoite estaa korroosiota
teran teravyyden.. ja ruoan tarttumista teraan.

Ergonominen muotoilu Kestédva kahva
e Mahdollistaa kaikki otteet seka Kestava ja iskunkestava

vasen- etta oikeakatisen kayton ABS-muovikahva on

e Kahvan ansiosta kayttaja voi pitad  helppo pitaa puhtaana
katta lahella veitsen teraa.
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EDGE

Edge -veitset

Juuresveitsi 8 cm

Leveys: 6,5cm Korkeus: 33,5cm Syvyys: 2cm Paino: 0,05 kg
Pieni keittioveitsi 13cm

Leveys: 6,5cm Korkeus: 33,5cm Syvyys: 2cm Paino: 0,06 kg
Deba-veitsi 12cm

Leveys: 6,5cm Korkeus: 33,5cm Syvyys: 2cm Paino: 0,07 kg
Kokinveitsi 15 cm

Leveys: 7,5cm Korkeus: 37,2cm Syvyys: 2,5cm Paino: 0,11 kg
Kokinveitsi 19 cm

Leveys: 7,56cm Korkeus: 42,5cm Syvyys: 2,5cm Paino: 0,11 kg

1

ME: 5 SAP nro. 1003091

ME: 5

ME: 5

\}

4
|
Q
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reddot design award
winner 2013

Fiskars Edge -juuresveitsi (8 cm) on pieni, kevyt ja kateva
suorateréinen veitsi juuresten, vihanneksien ja hedelmien
kuorintaan ja leikkaamiseen.

Terava karki kovertamiseen.

Tarttumattoman pinnoitteen ansiosta veitsen
puhdistaminen on helppoa ja veitsi kestaa erinomaisesti
kulutusta.

Ter&n materiaali ruostumaton teras.
Konepesun kestava.

783018

783049

Fiskars Edge -tomaattiveitsi (13 cm), joka sopii
hammastetun teran ansiosta ruokailuvalineeksi tai
tomaattien ja muiden pehmeiden, paksukuoristen
vihannesten leikkaamiseen.

Tarttumattoman pinnoitteen ansiosta veitsen
puhdistaminen on helppoa ja veitsi kestéaa erinomaisesti
kulutusta.

Teran materiaali ruostumaton teras.
Konepesun kestava.

SAP nro. 1003092

6 H4240

SAP nro. 1003096 09778

261 H
Fiskars Edge -veitsi (12 cm) on kateva kaikenlaiseen
ruoanvalmistukseen, etenkin vihannesten leikkaamiseen.

Tarttumattoman pinnoitteen ansiosta veitsen
puhdistaminen on helppoa ja veitsi kestaa erinomaisesti
kulutusta.

Ter&n materiaali ruostumaton teras.
Konepesun kestava.

4

SAP nro. 1003095

Fiskars Edge -kokinveitsi (15 cm) on perinteinen
leveateradinen vihannesten ja lihan leikkaamiseen.

Tarttumattoman pinnoitteen ansiosta veitsen
puhdistaminen on helppoa ja veitsi kestaa erinomaisesti
kulutusta.

Teran materiaali ruostumaton teras.
Konepesun kestava.

SAP nro. 1003094

Fiskars Edge -kokinveitsi (19 cm) on perinteinen
leveaterainen, joka soveltuu vihannesten ja lihan
leikkaamiseen.

Tarttumattoman pinnoitteen ansiosta veitsen
puhdistaminen on helppoa ja veitsi kestaa erinomaisesti
kulutusta.

Teran materiaali ruostumaton teras.
Konepesun kestava.
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e Fiskars Edge Santoku -veitsi (17 cm), aasialainen veitsi,
levedlla teralla.

¢ Vaihtoehto perinteiselle kokinveitselle.
e Sopii kaikenlaiseen ruoanvalmistukseen.

e Tarttumattoman pinnoitteen ansiosta veitsen
puhdistaminen on helppoa ja veitsi kestaa erinomaisesti
kulutusta.

e Teran materiaali ruostumaton teras.
e Konepesun kestava.

Leipaveitsi 23 cm N ""”l H “

Leveys: 7,6cm Korkeus: 43cm Syvyys: 2,5cm Paino: 0,14 kg ME: 5 SAP nro. 1003093

Santoku-veitsi 17 cm

Leveys: 7,5cm Korkeus: 36,5cm Syvyys: 2,5¢cm Paino: 0,13kg ME: 5 SAP nro. 1003097 6 742 09

e Fiskars Edge -leipaveitsi (23 cm), jossa hammastettu terd
leivan leikkaamista varten.

e Tarttumattoman pinnoitteen ansiosta veitsen
puhdistaminen on helppoa ja veitsi kestaa erinomaisesti
kulutusta.

e Teran materiaali ruostumaton teras.
e Konepesun kestava.

9778305

Veitsenteroitin

7009

Leveys: 8,8cm Korkeus: 23,3cm Syvyys: 4cm Paino: 0,09 kg ME: 5 SAP nro. 1003098 6 42400977

e Fiskars Edge Roll-Sharp -veitsenteroitin on

) helppokayttdinen, siind on kaksi eri asentoa, yksi veitsille ja
=4 toinen paksuille terille, kuten kirveille.

ot Aesion award e Teroittajan pohjassa on liukuesteet, jotka antavat tukevan
pohjan teroitukseen.

Veitsiteline sis. 5 veista

Leveys: 18,7cm Korkeus: 39 cm Syvyys: 8cm Paino: 1,61 kg ME: 4 SAP nro. 1003099 [¢)

* Fiskars Edge -veitsitelineen voi kiinnittéaa seindan, pitaa
laatikossa tai poydalla.

e \eitsiteline sisaltad Edge juuresveitsen, leipaveitsen, pienen
keittidveitsen, suuren kokinveitsen ja Santoku-veitsen.

e Tarttumattoman pinnoitteen ansiosta veitsen
puhdistaminen on helppoa ja veitsi kestaa erinomaisesti
kulutusta.

e Terien materiaali ruostumaton terés.
e Konepesun kestavia.
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Tekniset tiedot

Keitto- ja paistoastiat

. - . . Uunin - .
Tuoteperhe Pesuohjeet Materiaali Pinnoite maksimilampétila Liesityyppi
Functional Form paistinpannut Konepesun kestava Alumiini Hardtec max 150 °C Kaikille liesille
Functional Form kattilat ja kasari Konepesun kestava Ruostumaton teras - max 150 °C Kaikille liesille
Veitset
. . - . . Kahvan .
Tuoteperhe Pesuohjeet Teramateriaali Teran paksuus Teroituskulma P Terdkulma
materiaali
Functional Form Konepesun kestava Japanilainen . Small: 1,1 mm Large: 1,7 mm 30+/-4 Softouch™ Kartiomainen
ruostumaton teras
Edge Konepesun kestava * Japanilainen . Small: 1,3 mm Large: 2,3 mm 30+/-4 ABS-muovi Kartiomainen
ruostumaton teras
* Edge -veitsien terissa on PTFE-pinnoite helppoa puhdistamista ja yllapitoa varten
Tuoteperhe Pesuohjeet Materiaali Kovuus Softgrip™ Huomioitavaa
Classic Konepesun kestava Ruois_alalne"n HRC 57 - *
Sandvik -terds
Functional Form Keittié Konepesun kestéava Ruots.alalnep HRC 57 . -
Sandvik -terds
Functional Form musta ja valkoinen Konepesun kestava Ruotsalainen HRC 57 - -

Sandvik -terds

* Kadensijat valmistettu iskunkestavasta PBT, PP tai ABS -muovista | Klassiset oranssikahvaiset sakset (paitsi nos. 1005130 ja 1003025) voidaan steriloida autoklaavissa jopa 137°C lampétilassa.
Teran tiukkuus on s&adettavissa useimmissa saksissa ruuvia kiristdmalla, miké helpottaa myds puhdistusta.
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Huolto ja hoito

Veitset

Kaikkien Fiskarsin veitsien kovuusluokitus on HRC 52-HRC
56. Taman ansiosta niita voidaan teroittaa ja ne soveltuvat
taydellisesti paivittdiseen kotikayttoon. Veitsien terdt on
valmistettu ruostumattomasta teraksesta, mika takaa niille
pitkan kayttoidn. Fiskarsin veitsien kahvat on ruiskuvalettu
suoraan kiinni teriin, mika tekee liitoksesta tiiviin ja estda
bakteerien kerdantymisen liitoskohtaan. Kahvojen materiaalit
ja liitokset takaavat, ettad leikkaaminen on turvallista

my6s maralla tai rasvaisella veitsella. Monissa Fiskarsin
veitsissd on my6s suuri sormisuoja, jonka ansiosta sormen
luiskahtaminen teraan on hyvin epatodennakoista.

HUOLTO

Mit& paremmin veista huolletaan, sitd harvemmin se kaipaa
teroitusta. On kuitenkin téysin normaalia, etté veisté on silloin talldin
teroitettava, jotta sen leikkuureuna sailyy hyvana. Veitsi pysyy
teravana pidempaan, kun kaytat aina sopivaa alustaa, kuten puista tai
muovista leikkuulautaa. Veista ei tule koskaan kayttaa suoraan kovien
keittiopintojen paalla, silla tama tylsyttaa teran.

Ammattikokit kayttavat teroituspuikkoa jokaisella kayttdkerralla
varmistaakseen, etté veitsi on aina terava ja valmis kaytettavaksi.
Normaalissa kotikaytossa veitsia ei kuitenkaan ole tarpeen

teroittaa nadin usein. Riittaa, kun veitset teroittaa sdanndllisesti tai

vain tarvittaessa. Fiskarsin veitsien kovuusluokitus on HRC 52—

HRC 56, minka ansiosta ne soveltuvat taydellisesti paivittaiseen
kotikayttdon. Mita kovempi terd, sita kauemmin se pysyy teravana.
Kovuus kuitenkin myos vaikeuttaa teroittamista. Pehmeampi tera
puolestaan on helpompi teroittaa, mutta se myos tylsyy nopeammin
ja on siksi teroitettava useammin. Laadukkuutensa ansiosta

Fiskarsin veitset pysyvat teroituksen jalkeen teravina todella pitkaan.
Lisaksi teroittaminen kay helposti joko Fiskarsin Roll-Sharp™-
veitsenteroittimella tai teroituspuikolla. Puikon kayttaminen vaatii jonkin
verran taitoa. Fiskarsin veitsien kokonaisteroituskulma on 30 astetta.
Tama tarkoittaa sita, etta veista tulisi vetaa alas teroituspuikkoa pitkin
15 asteen kulmassa molempiin suuntiin ja etta tama tulee toistaa myos
toiselle puolelle. Vetojen tulee olla pitkia ja tasaisia. Jos haluat hoitaa
teroituksen helpommin ja nopeammin, kayta Fiskarsin Roll-Sharp™-
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veitsenteroitinta. Aseta Roll-Sharp™ tasaiselle alustalle ja veda veitsen
tera teroittimen 1api edestakaisin 15-20 kertaa. Tama takaa sen,

etta teroitat veitsen tismalleen oikeaan kulmaan. On tarke&a muistaa
likuttaa seka taakse- etta eteenpain, jotta tera teroittuu molemmilta
puolilta. Kaytitpa kumpaa tahansa teroitustapaa, veitsi kannattaa
huuhdella teroituksen jalkeen kuumalla vedella ja kuivata huolellisesti.

PUHDISTUS

Kaikki Fiskarsin veitset voi pesta astianpesukoneessa.
Suosittelemme kuitenkin veitsien pesemisté kasin, koska silloin ne
pysyvat teravind pidempaan. Kun peset veitsen kasin, huuhtele

ja kuivaa se heti pesemisen jalkeen. Fiskarsin veitsia ei saa liottaa
vedessa. Ala mydskaan anna ruoanjadmien kuivua veitseen kiinni,
sillé niiden hapot vahingoittavat veisté pitkalla aikavalilla. Jos peset
Fiskarsin veitsia astianpesukoneessa, varmista, etta ne eivat joudu
kosketuksiin muiden tydvélineiden, astioiden tai aterimien kanssa,
silla tama voi vahingoittaa leikkuureunaa.

Kaikissa astianpesukoneissa on joskus hieman ruostetta, joka

voi levita koneen ollessa kaynnissa. Nama ruostetaplat voivat olla
peraisin itse astianpesukoneesta tai muista pestavista astioista ja
aterimista. Ruostetta on myos voinut jaada koneeseen edellisista
pesuista. Jos haluat pesta Fiskarsin veitsen astianpesukoneessa,
avaa luukku heti pesun jalkeen ja paasta kuuma hdyry ulos. Veitset
kannattaa my6s kuivata viela astiapyyhkeella koneen ohjelman
paatyttya. Jos veitsiisi tulee ruostetaplia, paaset niista eroon
tavallisella teraksen puhdistustuotteella..

SAILYTYS

Useimmat veitset tylsyvat nopeasti, jos niita sailytetaan laatikossa,
koska leikkuureuna vahingoittuu hankautuessaan muita esineita
vasten. Jotta Fiskarsin veitset pysyisivat teravind, niita tulisi sailyttaa
joko veitsitukissa tai magneettisessa seinatelineessa.



Huolto ja hoito

Sakset

Kaikkien Fiskarsin saksien kahvat on ruiskuvalettu suoraan
kiinni teriin. Kahvat ovat erittain hygieeniset, koska
liitoskohdassa ei ole koloja tai valeja, joihin voisi kerdantya
bakteereita. Kahvat on valmistettu iskunkestavasta
muovista.

Nikkelittomat terat on tarkkuushiottu, ja ne on valmistettu
karkaistusta ruotsalaisesta Sandvik-teraksesté, jonka
kovuusluokitus on HRC 55 tai HRC 57. Terien kireys on
helposti sdadettavissa.

HUOLTO

Useimpien Fiskars Classic -saksien kahvat on valmistettu PBT-
muovista (polybutyleenitereftalaatti), joka voidaan steriloida
tehokkaasti joko gammaséteilla tai autoklaavissa. Autoklaavia
kaytettédessa lampdtila ei saa nousta yli 137 asteen. Sakset
kannattaa pitaa teravina kayttamalla saanndllisesti Fiskarsin
Clip-Sharp™-saksienteroitinta. Useimmat Fiskarsin sakset

voi pesta astianpesukoneessa..

SAILYTYS

Jotkin Fiskarsin sakset myydaan sailytyssuojan kanssa. Suojaa
kayttamalla voidaan varmistaa, ettei kukaan loukkaa itsedan
saksien karkiin silloin, kun niita ei kayteta. Suoja myds estaa teria
vahingoittumasta ja pitdé ne teravina pidempaan.

Aterimet

Kaikki Fiskarsin aterimet on valmistettu
ruostumattomasta teraksesta. Mikaan teras ei
kuitenkaan ole taysin immuuni ulkoisille tekijoille.
Ruostumattomaksi terdkseksi kutsutaan terasta, joka
on ruosteenkestavaa ja jonka pinnalta mahdolliset
pienet ruosteldikat voidaan poistaa helposti teraksen
puhdistustuotteella.

PUHDISTUS

Uudet aterimet tulee aina pesta ennen ensimmaista
kayttokertaa. Jotta Fiskarsin aterimet séilyisivat hyvannakoisina
mahdollisimman pitkédan, ne kannattaa kiillottaa teréksen
puhdistustuotteella ainakin kerran vuodessa.

Fiskarsin aterimille suositellaan kasinpesua, jotta ne séilyisivat
hyvakuntoisina. Aterimet tulee kuivata huolellisesti pesun jalkeen.
Jos aterimet pestaan astianpesukoneessa, ne kannattaa
huuhdella ensin. Astianpesukoneen luukku tulee avata heti
pesuohjelman paatyttya, jotta kuuma hoyry paasee ulos.
Aterimet kannattaa myos kuivata viela astiapyyhkeella koneen
ohjelman paatyttya.

Kaikissa astianpesukoneissa on joskus hieman ruostetta, joka
voi levité koneen ollessa kdynnissa. Nama ruostetaplat voivat olla
peréisin itse astianpesukoneesta tai muista pestéavisté astioista ja
aterimista. Ruostetta on my6s voinut jadda koneeseen edellisista
pesuista. Jos aterimiisi tulee ruostetaplia, paaset niista eroon
tavallisella teréksen puhdistustuotteella
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Huolto ja hoito

Fiskars kadyttaa kestavia, laadukkaita materiaaleja ja
panostaa tuotekehitykseen voidakseen valmistaa aina
parhaita mahdollisia keitto- ja paistoastioita.

Alumiini on paras materiaali pinnoitettujen pannujen ytimiin hyvan
lammaonjohtavuutensa ansiosta. Myds pannun sivut lammittavat
ruokaa. Alumiini on kevyt metalli, joten pannua on helppo kasitella.
Alumiini on myos pehmeéa materiaali. Siksi pinnoitamme koko
pannun, jotta se kestaa paremmin kulutusta. Ruostumaton teras
erittain kestava ja helppohoitoinen materiaali ja myds helppo
puhdistaa. Ruostumaton teras kestaa hyvin korkeita lampatiloja
ja syovyttavia aineita, kuten happoja. Vain hyvin suolapitoiset
keittosuolaliuokset ja erittain vahvat hapot voivat vahingoittaa
ruostumatonta teraspintaa. Muoviosia sisaltavat tuotteet ovat
uuninkestavia 150 asteeseen asti, ja ruostumatonta terasta
sisaltavat tuotteet kestavat jopa 250 asteen lampaotilan.

Pinnoitteen laadulla on suuri merkitys, ja Fiskars tekeekin jatkuvasti
toité tehdakseen pinnoitteista vahvempia ja parantaakseen niiden
tarttumattomuutta entisestaan. Fiskarsin PTFE-pinnoite on erittéin
tarttumaton. Pinnoitteen etuja ovat kulutuskestavyys ja tehokas
korroosiosuojaus. Jotta pinnoite sailyisi hyvana pitkaan, on
suositeltavaa kayttad muovisia ja puisia keittiovalineita. Fiskarsin
pinnoitteet eivat sisalla perfluorioktaanihappoa (PFOA).
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Kaada pannuun hiukan 6ljya tai pari ruokalusikallista vetta ennen
kuin aloitat ruoanlaiton. Al& kuumenna pannua tyhjana. Pannu on
tarpeeksi kuuma paistamiseen, kun Oljy vareilee hieman tai vesi on
haihtunut. Paista kohtuullisella lammalla. Yli 250 asteen lampaotilat
voivat vaurioittaa pinnoitetta. Al lisé4 suolaa ennen kuin vesi
kiehuu. Ala mydskaan sailyta ruokaa pinnoitetussa pannussa.
Kuumaa pannua ei saa laittaa kylmaan veteen, koska pohja voi
vaantya suuren lampaotilaeron vuoksi.

Pese keitto- ja paistoastiat ennen ensimmaisté kayttokertaa ja
puhdista ne aina heti kayton jalkeen. Ruostumattomasta teréksesta
valmistetut tuotteet voi pesté astianpesukoneessa. Pinnoitetusta
alumiinista ja ruostumattomasta teraksestéa valmistettujen tuotteiden
peseminen kasin pidentaa niiden kayttoikaa.

| Kaikki Fiskarsin keittidtuotteet on virallisesti hyvaksytty elintarvikekayttoon.
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