
Drinks

Vom weltbesten Gin,  
über Tonic bis hin zum  
Sandorn

Let’s celebrate

Pure Nordic  
Mittsommer



Flüssigkeiten in ein Glas über Eis gießen, vorsichtig 

umrühren. Mit einem Rosmarinzweig und Cranber-

ries garnieren.

Weltbester Gin & Tonic mit 
Fever-Tree Tonic Water

KYRÖ Signature  
Sanddorn-Drink

Zutaten:
40 ml Kyrö Gin
100 ml Fever-Tree  

Tonic Water 
1 Rosmarinzweig
Cranberries
Viel Eis

Zutaten:
4 cl Roggen Gin
4 Tl. Sanddorn
2 cl Vanillesirup  

(mit selbstgemachtem  

Zuckersirup)
2 cl frisch gepresster  

Zitronensaft
Eis

Zerstoße den Sanddorn mit einem Stößel im Shaker oder auch einem 

anderen Gefäß mit Deckel. Gib die restlichen Zutaten hinzu, einen Haufen 

Eis und seihe den Drink in ein Glas deiner Wahl ab. Wir haben da einmal 

etwas von finnischen Tumblern gehört. Zu guter Letzt den Cocktail mit ein 

paar Beeren Sanddorn garnieren. Dieser Drink ist auch sehr erfrischend 

ohne Alkohol. Lass einfach den Gin aus dem Spiel und genieße!

Geheim-Tipp: Vanillesirup! 
Der einfachste Sirup der Welt – oder zumindest Finnlands. Eine Tasse 

Wasser und eine Tasse Zucker werden miteinander zum Kochen gebracht 

und heruntergekühlt. Für die Beigabe der Vanille wird der Sirup nochmals 

mit der ausgekratzen Vanilleschote und Inhalt aufgekocht – das war’s. 

Eignet sich auch auf Vorrat zu kochen. Manchmal braucht man ja sehr 

spontan und sofort einen Drink. 




